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(Basic Knowledge of Catering)
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1.1 Uﬁ“mmmn'ﬁ%’mgm (Types of Catering)
mmmﬂmmmmﬁmLammmmqaaﬂlmwmaLLUUﬁu’qﬁ%uayj Fuinausilunsdauus 3
woagula el
1.1.1 Lwemmwmmun'ﬁamam (Caterlng Pattern Classification)
ﬂ’lif\](ﬂLﬁEJ\‘iLLUWH@JLLUULLNUﬂ’]ﬁ]@LaEN ansauwdseenidu 2 Ussian leun
1.1.11 miamaauwuwsmi (Formal Catering)
nsdadssuvufisnndunisiadssiduisnnslaeiugduounis
U3nslunianis Sannungns Suvussuitanuisludonesnsdalfe n1suinig n1s
LANEYDINTNIIUUINTLAZ LN TINNT I Tananssmunlfzes Haliieidunis
TR Rgu1TIHY drugldiuunsuinisemsisunisuinisiuuiadou lngs1en1semis
findusensemmsgawuunziuan (Westem Set Menu) ﬁaﬂﬁugmwumﬁmL?ﬁysml,muﬁ"ﬂ&"z
1.1.1.2 mssadesuuliduiignis (informal Catering)
mstmdsuuubiduisnms dumsdadeditiuguuuunsuinsfiiaa
azanavieiluiuies lidessiuuuununieisnisundnielifunsinnuidndeunaisly
M33uUsEMIUe M sHazaYnauwies YAy sUNUUMIUIMsdnilvg anidunuuuen
vUsmInues innuEMIoalviuimadnties Wy madswazeshy douldguuuunisda Ao
WU nMsdaiBuULAening nMstadsse i wgmsdndsuuuliziu



1.1.2 wlsnudauiisnany (Catering Place Classification)
nMsdadstsuanuidnny uisoonidu 2 Yssan éud
1.1.2.1 nssadeenieluganui (On-Premise Catering)
nsdmdssngluaniudl Wunisdmdssiidndunisluaouiive iy
Jnidssesviteddauinanuides (Caterer) iy faniansudodinemis Tsausy ddludauay
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mmaymﬂiumﬁﬂLm%mmmﬂﬂdﬁmﬁmLgmuaﬂamu‘ﬁ wsglidaadeaildinelunis
vudsa M ILazgUnIaling 1 TN UBNANBUEIANNTOAIUANANAINYDID NS
waztAdeshulfninsdndssuenaniud
1.1.2.2 msdadesnsuananiudl (Off-Premise Catering)
nsdadssnisuenanudl WWunsdnifssuenanuiivesindes lng
anuiidanuazueneninedmdnuesdliuinis nanie Wumsiadssiglduinsdaibes
Foundeuomnauaziaiesiy Tuisgunsalsing q Aldlunisdaidedddnasdugunsnilunis
Fuusgniuenis gunsallunisuinis qﬂﬂiaﬂumﬁ@mﬂLwiqiﬁzmmmasamuﬁ gunsal
nsdsznoveIvis Tauvandnaulussaniuiliuinisigiuuinisvierdiniminun
drulugenadutureadivesanu wu UMM WA BITIT AT EINN AT
nudssneluusintenisnusie o Wudu
1.1.3 LLﬂﬂﬁlﬁuQﬂﬂizaﬂﬁ‘ummu (Catering Purpose Classification)
nsTaABIUINLAUsEAIRURIIL anmsaulsoandu 2 Ussin Tud
1.1.3.1 msdaFeaiiegsia (Catering for Businesses)
ﬂ'rﬁ%’@l,?luwﬁaqiﬁa Lflumﬁmmtﬁmﬁm%’umi@ﬁLﬁuqiﬁ%ﬁﬁgﬂu:uu
Aoutradunianis amnsodaldfausnsdaussguuuadnluauinisiaUssguuunelng
Famsdadsamegsiagfuuinisaiulngesdinuduiusfudugsio TTngussasdlunns
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(Conferences) w’%amﬁmL?;ENqumsﬂissquLﬁawwzé’qaﬁﬁﬁfﬂﬂ (Meeting) 13U N3
Useya/dunun MukuzdUafauaniausniseng 9 nsuaaswn udaeiniswrdng
NuLBsnTUToUUITIVI oA UssuUsed T euteuseta vuevsudunun Wudu
usnaniuMsindssUssaidiamsowvanguimnefunlduinisesnduausedu fe
nguszRUaEenguitiaulssnusiin 1wy mﬁLammmiﬂmuuwumﬂuiuusw Lﬂumu
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1.1.3.2 nssmaeaedenn (Social Event Catering)

Tuthagtunsdmdesussanilssuanudonmnislulsus . $uowns

AnmansuazaunANE oaludseg 9 Lﬂmmtﬁ"mﬁﬁmmﬁﬂua’uuéhmﬂﬂ'jmmgmmqqiﬁmﬁu
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Aeoauuiisnisuarbilfuisnis wiemnldinasianuiidanuazuseneudiensinaedy
a0udl wazusnanIud WAEVINLUINIUIAUTEAAVRINITINIU LLUaLﬁumi%’mgmLﬁaﬁjﬁa
warmsinasaiiedeny siliinUssanvesnisinaswsuddesldinaeilafng Q’%’mgm
s lanazausndnn Ul auiuANABINITVRINSUUINNS

1.2 gUqumuﬁmgm (Style of Catering)
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Enuiniy Tnelfizermsininanszarsegialusey 9 usnauiidanu Jagtudendmdudy
9113 9nafin1sdnaiBliaugueing q vesudeliuunldtaindansn dwunisuinis
9111598 IALTBIUULAZ199 1 TNI DAz LEURNN LU A LA NT NIUUTNISRUETHTBU 9
U31a1au (Butler Cocktail/ Pass Around) (anS 5INAI, 2554 : 176)

MITAnuRsMUURsnmaTE s R U Useaniu 3 Ussiaw

1.2.1.1 udsdduseswuutiondu (Reception) duudmilodluleniaiumii
NuAsuTukaziuzIUAAAAIAY TULFNIY TNIN1TTALOIRRUTULINAIN Heudngiean
Usvana 18.00-20.00 w1iin1 videe1vazdninil Maausvana 2 dalus

1.2.1.2 $EBI3UTBIUY Vin d Honneur (Jusuideedusesdifdnuasiu
N19NIT 19U 91UR099TUYIRA uiulszaudasennsal deudnnansiu Yraa1uszuna
11.00-13.00 w1RAN" Sinsfsland uwvandey (Champagne) wiewdunisliiAess

1213 PudsusasuuAonna (Cocktail) Wunuidsediidnvammiloumuidss
$UTOWMUUS iU (Reception) wit Ll uvnanisinn Tnauseana 2 4lus Sevdataaanuszana
18002000 Wi viaoena9EdNINE

ammTidellunsdndsuuuiae ovnyissssamemsamuare s L
Tuangdndumiieusnmslunudsuuudu winfunudsannsa Sulsmuomnsvdmnam
Anld ownsluUssamiunndy emnsin visreauien snvasduiudnauinnedid
ausandusulsemuldazaan laglidesddaunielddeudoud elinndaiu ewnsfidey
Igun wnsUssnnanuntl (Canapes) eausi Wiarumeuse 9 mseduensiisuussnude
fidnuasdu 9 avmnlunssulsznu dmsvemmsUssumidlednd msdudeliRuioldlu
Auaadn W deu de uih Wk Weliuenvbuldaeanuardnaunlfeludnuusiuy
yldiitelfuunumBuuinisnuteaniosiaazinavuninudalmin I uunsIAuLE Y
TUseu 9 e Jagtululsausuvunnlngfinisdnfiaduensis (Action Station) Aflfussuay
Anldien3oauIUIAENTINIIVUAILYNAN 9 VD99

AT 1.1 N15IAURLIRUUABNINE
11 : 33501 WA
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wazAsivdnFudmiunaniaieiy uonaniiadefiuustinnueanesedudimsiiaiosns
dvSugnmans gy wud wdnodys Yineun wanefagldiduniestunauiuimd du o
lan dendnldonnlinaie q via enaliusnisludnwusiioriuomsniedadulfzusnig
i3osh Tnefiwinaudsgdrdmivriedosdaliuunfsnlunuduagiuluiildmenuios

1.2.2 mﬁmmlﬁyﬂmuqumﬁ (Buffet)

nMsdanudssuuyfidunmsindsauuliBumams Wugduuunsdades
Atpnannlutagtu Wunsuimsfiuundesomdemuedunsinemmnsundudssym 1Hledy
o 3 Hevdnvisiod Sonaeuseriienn emnsilidenmuamudiosmsuosdanudes
Tnwensnamnaziausuilumasusanalna Aldus msuanldsmwaunn - Wy auwwelng
DPEVNINILUULULIE BU uaskuuiudniifigunsaidmiuguomsliounasniiaiuaziinn
JInFesnazanusag1salsuuulis yndnsaudninsgunsallunissuuseniuens wu
Youdon fin sudeimenszamudounn (Napking uenninisdadesymindludaqiutnie
Foududuemns (Action Station) fiiweaiaundulssemsdeniiuen enseduauaula
waziulildfulsznuemsfiu aninminndedudsagsdesdinsdmmniouiiufidmsy
Uszneuomnsegiumunzanuazazfeadeninenisemnsiamnsaugsliosiasnga lu
sweznanduviedituneullnntinieliuuniidseonshifessoun wu wash dede dalne
wazdus (Jusiu

HagtuAsmsdndsuuyrond Sog 3 wuu e

1.2.2.1 yWilduuusssumn (Simple Buffet) mmmazLﬂ"%‘laﬁmwﬁaqﬁmd
mauzdmiuliuinisevnsuaziadeshunnegiansegilfzyring wunazdeadulundy
Muuguargunsaidesldlunisfulsemuiiieludnemisienuies wdmndeulszniu
oI deATa il veastenaintneuuinisaesdiviadeshiulifuuunilfzeanis
wiunediunenafesluiiaiesiuiidesnisanlfsadesiiuniounsiniosiudenuies diu
wiineuuinisintifinesdameunsaifuundesnaiuwaniivauiuunldudavindu dmiu
\3oshnFeu 1wu 11 nul videlnld deslviminauudnmahluddliunilfzorms

1.2.2.2 yriduuudszgnd (Modified Buffet) AgN8iUUNINALUUSITUATUA
fiunsuinaiiesiusanuazanlifuueninnty dulvgfeldlunuissymngie
nansTulpgovnsasdalivulfeyraiduualngdoguulasumimesaouiiinunansoui
§aiau enmnsusiarensazgnisldanunioniadsuuiiguenms uwnuduatueimsludn
91M15AFBINITI04 Liledniaaudanduludefuusemuildveoinis draugunsailunis
HuUsEueMITIEgninIsedasuiilizoms madeuuuitssannaieguiin
Teyrdlitosas Tnslamglunsdifinunlduinsduiunnazldlideasednemisain
TReyninduiu wiinauuinsivihdfedesfuuazassiiuauemsiwuniuuseniu
s Tnieinmeunsaliedosiendedlddu q Auundeanisulvuunsidu
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1.2.2.3 YWALUUM3#e (Deluxe Buffet) Lff]umﬁmLﬁyamwmﬁwuﬁwgmwﬁq@1 Y
nsdandoalfzdmivissulsznuemiavieunuisauuilsliy Tnondnauazas
pnaFuminges 1wy gU adn (udu duemnandn uunagldTudlludniesilieyrlid
Faunanansndendalilosmuaudenis duaiesdunazemsmiuaziininauuinig
Tenas msuinsuuvifeuldfuomsuuuasfunnisiiodesnisliuunldsuanuddn
‘wgvmmemt,gmuwﬂf’ﬂﬁuLLausjauﬂmaLLUUQWL??&NLLUUUWLWG?

nsdadssuuyrllddelddnnutesdassd mumwaamamammamau d
Afwunudedsameudnauinnuarlinsusauueniutuey Fsnnsdademuudamisn
seefununfionstinnuletosninfienanisally uasdldsnessiddninnuuinslsing
WinfunsTalasawuuty 9 venainiifaiunsaadiausseanialunisdmassldniumnig
#94N15UBUIINMN 1TU NITANUAIARIUTINS o TuAIEveanTnIUUINITLaTLYN AN
T34

Tunsdaidssuuuyiderisaziinatsviauas fannudsdioaiudss e
aenu Snsusnvinavgemsiisadidumunisfulsenu Wy o1sidentdes 913
&N wazovnIu annsadaléviaesing ewnsiu wioemsununed wmnduems
pz TunninaziFesevnsmudITy Wy ewnsiseminges adn U 91MIUAN VoI Ludu
FalFzveavniunazlfiziaiosiuingnuensoninanlfizormsavieduomns lunsdang
onstulfzansemsyrindasdasisegyulayuniovionsanarsvesaouiidaidouiiald
wynaunsaueaiiulsviudiiliodniluninmey vshamadmiaueinezitesnsnis
onsnliuimsanliliuunlimsusenieeisaznnstheomsIAlazynd dsddnyiian
Tunsdalfizevnsyrldde azdosdaliuuniiindnemafululuiamadeadulagenadh
TWdnewmnslafesiulasunimdersassinuueddsy wiuvnasfosliiuan unaduiail

e

Fuegiuduruveuun vunvedlfizyninduazdunuvessensemsndaneuulde lag
Wgymnd 1 16y Arsliunisuanlaussana 50-100 au waswsaglfzaisdnaiundidu
Fyanuwallanaad NIy

Arddnpesnuisauuying Ao amnuazanmadilunislduinisvesnuay
mslruinsvesniinauilfzyrinddadugandnesemsdmivliing  arsdndedi

witnzauazaIntunsianlusnansiagladliiaiuinauiuly
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ANA 1.2 AI5INUEEIUUUYNLNA
w1 : 3500 29dogu

1.2.3 nsvauisauuields (Sit-down Service)
nsfnnudssuutidfzrdonuuidnmy (Set Menw) 1Humsdadsuuuiiu
13015 danuduseideu dRsnstaau wWuanuasanguistazngns Iwiinauuinis
inndnsiaEsuuUid SnsulmihiiuezanuiuRaveutudaaulaeiivmiiaue
nudssnelidygialunsidsemsurazsenisuaznisiiuausiuiediaaadlunis
FdrleTosiu feudsdulonafiawity uidedusedilumenisuazdeinsiiiosiun
WnwnazgansInausndian frdunudssuelnguardnnislufeiaisvedsausy
U UABISUTOMEE TN mmﬁym%fmaaLLﬁumﬂmyjizéfUUimm Fndatululssusy
Funilsiifivinanisiadsauuide Tneunfaedddansunundaidios Banquet  Manager)
LﬂuﬁgmmmaLLamsU'%msmmmaamm%’mgm drulngldsuuuunisuinisenmsuuy
audfundouuuiadou Searlduuuletusgfuanudeanisidinmidaau widiulvgdeu
NTUINMTLUUBIS AN IEENsaliuInsiaeg1esiasa Tdduunidnaulazineylunis
Fsridesnin wunfiunlunuarldunisusnisemsuasinseshuanun iy vesnuies
ivavwaﬂummasmtlwuuuiﬁunmﬂauwmumﬁmifﬂmamu:uuau q ﬁamuaaﬂmmmu
LLavﬂwmuﬁmmiaﬁmiﬂmimis'mmgmﬁmﬂumumufum H B3I TENINNNUE LA
nsdanudsuuuionidunsindeemnsnasiudeennsaile widnlvedew

1%
v A

FadloAunsgldinanlunsiulsemueinsunu Snidswenmang fuanlagensazgnandu
yns1en1suarinundsniduyalaeninauuinisaiuainureanissuuseniuemsnsouiu
\3esiu dmvgunsallumsfulsemuemisazdanslivulfzaiusienisevns Unfeed
sensemsnslivulzifiendslfuannavindunuisaiedulonalavielasdu
LN
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AT 1.3 NISINULAYILUUTNLAY
37 : Fised Ao

1.2.4 msdanuasawuuldziy (Chinese Style)
ms*{’fmwmg&mLLUUI&”z%uLTﬁJumﬁmLgmﬁﬁammiu{]a«qﬁuﬁﬂgﬂufuuwﬁq
winzdmviunisdaissleniariliuazauusaiu nsuinsemisiidnvueadisuuy
asounfalngorisynegrsardaldaivuzauinivg 2nevulfivemisuiovunszanii
uilumau (Lazy Susan) fetudefienlflfenamaueiiioliuunynauaunsodnewnsldazean
wiinsuuimsidudiomnsanaiinndsilfzuas inihiinesiivatuomsuazuinng
w3nady winlurudssfideuiraduiznisonaininauresdnuisermsliuanynau
dmiumsinfitianansadalfizdmiuuunddls 8-12 au
emIoinuisuuulfriuasdadugaieatuiomannliy fussam 812
e Tuazdsiiiagsenisaudduuiieaiuenmany uan Tneiiuainnisidsemis
Bonigos ewnsnuvdn aunsevliosu dindouiin viewdesiueiadu q 1y
difingrs nudsdilsusmualngfoudaduomsiion FeziFuussuna 19.00-20.00
WA udiuly

AT 1.4 N15INULATIUULASIY
w1 @ 31500 Ao
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125 msdaRBseINTINg (Refreshment)

msdnia mmmsdm’ﬂugﬂqumi%’mg pafilersunnatonannlutagtu Tasaws
Iuﬂﬂié’mﬂszsqmé’mmi’mﬁ’jami%’mLLamﬁmmmwiN 7 Wumsdaiesenssewinsdioomnavan
fio smprinsdleuasiionansiu Pasnmuszinm 1030 WM warssrrindlenansiutuilodu
29981 14.30-15.00 witm Fuegjiudinmlumsdanudugimusisiiedalenaliuan
Ie¥Anseunaneuazulzyane wandsumuaniu uasiUfduiusfuaudy sensevnsin
Wusemsemnaduiudn 4 warbindninnifuly iemnuasaanlums¥ulssnu wu wusey
visevulng Wudu druedesuannsadaliiaremutousiianig q wu mul o TeYaiu vie
wiosuSuriafig 1 W dnaliviethayulng 1ud

AN 1.5 N15ALAPIDINRITING
N : Fised Ao

uenINMTAReseTIsssrIlsewnslumussyadunuud Safinsdades
onTIUe deudnluasssrindionansiutuiiodu Fetlagtusadlruinslulsusy
U

anfiulfiuuumdndssdivanesiuun wiasusuuasiinuusansunnd ety
idasdudnuasnsdemedalfe 111 natlumsliuins SnuvnsvssemnauaysUuuunsuins
AHlunornu Felivimeannsndenldsiuuumdadodivnzauivamudosms

1.3 JULUUYRINITUINTIUIALEES (Style of Catering Services)
sUkuUTeIN1sUsnshfiduddglunsinlinudadesUssauninudnss sauvading
AaUsznkazsUwuUvetemsaliuinislunudnides wu emsnlddsnlunwdes

o

dousulaeldnnmdsndssaunsatonsenduiuladne Falunisidsnenisdnaleisnis

SuRaveunudnFesdeiindlaslwuunsuInsiiieliausadausnsiiduwenle

'
' a

a9RTian Feen, dlnile wazawaniuad (Shock, Seovio and Stefanelli, 2011 : 159-161)

q

e3%p
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way veA wazawmaniuad (Shock & Stefanelli, 2009 : 43-48) lana13fegUhuun1suUINIg
Pwaneguuuy anunsnasuhduzuutivg 9 16 3 suuuu deil
1.3.1 NSUIAITUUUUINITAULBY (Self Service)
MsuinsuuuUIMsautes daulugidunisuinnsiiuenluidensmisidnlii
Tevdoduemns wazndnauuinisimfigualunisdsi fuui 99w wagsiuieay
zandu 9 1w
1.3.1.1 NISUSNISWUUUNWG (Buffet Service)
msuInsuuuyrddunisuinisiemsgndaiF sl iuulfzys
wnv3egliuinsazdnemnssefueudioluiusznuile insesiudnlvgjazidsnd
TgAuunis ﬂﬁU‘%miLL‘U‘UQWLWG]TG]EJW’JIUQS@?%W?LLWﬂﬂ’jﬂﬂﬁU%miuWLW{ﬁLLU‘ULW@WQWLWﬁ
(Plate  Buffet) Mafnemaduarumsgliaansonuauiinuemislduagdounio
ownshilutSinasnnvdeifuanudosnsvesdnuuieniiioliemnsiifie e iaglruimsds
windasmsUszudaaildanglumsdndeauuyiiideadswownsidsmuns luusinudesuas
Auennsfiisiangnues 9 wazdsnuiiamnnlaglanizermsussinnasluleimnsn wie
ownsUszianin Judu  vulfeyrlalddesiifufitnnsomafismonas femddumain
0193 WU Myshadarenade sy vl ienmiulssmuagldlidualumsdnens
Taevaludniiuaun 100 Au annsadalfzvemnsyms 1 1fe widwun 120 au Foswenlfivermis
ylwideeniiu 2 1fzilormazaanlunisdnemsveanun
1.3.1.2 N15USNISWUUIWAN YNNG (Plate Buffet Service)
msusmskuumanynald Wunsdsrensduau newunvisedldusms
Benewnsusasussaniidnnadunu o wu aNIBENtges d8n eNsIIUIEn 81N
184 feguuldzyrindniseraazieeguusaiiuevs thansuulfvermsiiudszniu
wundedlduinisenvngldanndrslunisbueimsunanedilfs fuussniueims Wimang
dmiuwunnguiidosnsiuusemuemssiniuaziuisianunsanmuauuIiunisddl
AUy
1.3.1.3 n1sUIMsuuuAUnWie (Cafeteria Service)
NIUSNISHUUATNLS BT ANy A8 AUN1TUTNITRUUY N AL AU

szfivansundudinemisli Inswvnusegdlduinislidesdnoimisies Waasiazdnems

[
o

dnvuzasliliuanidenudulduaiu q uenannuesseunsieiduasiinensivieindsliniu

o =

ndwmazilasulsznuaiadeusosudinunuseflduinisaziinivusunfudainiivue

—2

MIUINISWULTNIUANS BUMERAZENINSOMUANUSINANSETNIARNIINISUS I SLUUY A
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1.3.1.4 NISUSMISWUULUDINS

(Action Stations Service )

mfnﬁmiqueﬁummsmm%’jﬂ
91995 mietuiinsuanvioduingsaniinis
Usznaue1ns Snwnizduamsadiefuauiies
wuuyrldoniuinnsiesenemnsiianlminii Ao
wunENINTamIWIsYILaEseS U s ialay 1 Tuau
U150R7 dumnadn leviiesvsnziagn iasU 9
Fn5adn LﬁIE]LSUﬁVLaﬁ ﬁ’JEJL(?{EJ’J NALNELaYEUaN nqwﬁ 1.6 nqiu'%ﬂ']ﬂ[,uusfj:ungqi
Jusiu i : 3230l 2edoga

1.3.1.5 N1SUSAISWUUTION DY

(Reception Service)

ANFUSNTULUUS N U ouuy
Foudu 1unisuinisidenldlumuidscuses
fowdsne nisiun q Ussennfiaiuisandu
Suusgmuladnemeiionsedon lidoudsnerms
Aldia Wunsuimsuuuymdnioataastasyl
911115 1lAY198 1M SUUIALES WA TN TnanY
UTNSAUASNIUTOU 9 91U wunuseidnsiuey AT 1.7 n1SUSAISLUUS Wy
dnilugBu vinsiiesmarllfifidesuysenu 3 - 5150 2AD3Al

1.3.1.6 N1SUINISUUUUALADS LwB3d

(Butlered Service)

AsusmswuuTaaes wedia deuldluruideousu Tnsldniinau
Usnsdennemisiseningesdsiluseu q muiielduunuiuemisdienues 81mnsT
Fsnstnifuenmsimdusuusemudnedieile Tusuilemnidnmuuinisasiiusesunis
U3nslaedsnenmsuuaintu wunteiilizenmslifiaudsnemisienuesainaind
ninandenlidsndetuuinmauuusadeuieiliaudlngdndlefin

132 mssmsiilisiiomsuinsuuuiidliie (Table Service or Sit-down Service)
nsuinsilfigydensusnmsuuutialdie 1uguuuunsuinsindnanuuinisi
onsuazizesnusnlfuInswniliizens lnouwvnlidesgnluidenamsies
1.3.2.1 A1SUSNISHUUATIUATIVIBUUUBINGY (Family Style or English
Style Service)

N13U3N1UUUSINGY nTen13USNITULLLATEUATY WuNasTafilie
SuuszmuemsuazemsgnialdanuniemigruinluginauulizeIms wnazenieds
ownsluseu q liglasdinmanfuaudnuiaielffuuen Wugduuunisudnisiivans
wardsIATLNLNS 1205 TS sud e dafiiauiliondnidssvesliivievewmunndiefu
ASUSMSLUUHS e Aonnauazansauiildaensliuunasenaislfzenng wdiieiena
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wsen1vugldomnsuavenasdnomnsimesinudevesuniaentdnaudugdnlw v1ands
Benmsuimsuuuiiinnsuinmsuuudanediwedia Insdoiondnvazvesnisiindnaulidou
wavdousiduAnAuamsiiwen Wivesuazdnostdauwazdnliliseuses wiinay
Esnfinthfienluineuiitiwesanioukenizudntios
1.3.2.2 N15UINITHUUBLNFNAY (American Style Service )

ASUSNNSWUUBLIS Y A191 “eiusiu” Wudnuwmugvasauseudng
Liflfsineunnin wuntdeilfzeimns dauermisgnindsuinsuuaudmivuunusazay
L%EJU%E)EJ@?QLLG]'@QJ:IUQ%J’J wilneuuinisiitesudluonemisainluafaundsnldias fuiuis
Fonnsusnisuuuiinnisusmsiuaiy wismanwedia lTngemnsaundnazannsaniin
wunludiwnis 6 uIRNT WwssRudsndua Weowvnuuseniuemisiseudosudn
nUNIUITIAVINULATLAINS DU gﬂqumiu'%miwuam%ﬁ’uﬁ Deunlulunudades
waztfuiiugnilunsliuinng Taevluagldnidnau 1 au liusnisuan 32 au Meiltuegiu
izé’fu@mmwmw%mwaa@%’mgm fjaﬁ;ﬁ’ugmwumiﬂ%miLLUUﬁLﬁuﬁﬁaummwmﬁu
TylApaiinanlumssudsemusnsinisasain sansa Usendn AIUANGY WazdusEansaw

AT 1.8 N15USNISHUUBLNSNY
31 : Tusel wda

1.3.2.3 A1SUSNNSUUUS AR BUMSauuUTaLias 1wesid (Russian Service or
Silver Service)
nsUSNSWULSAdeY wanvzilafilfe Suussyuenug 91MNIYNINVULAE
F19lfromsULA RS sUrIasaNe3ABY (Gueridon) WNITLIIOMITULAIATIVIFEIEY
nnugnanmnsudlRsitelndnevnsenues Tnadsremnsmeing (edefumsudwesia)
nsuavzesina M sud NI UESIFUUINMsWiazAL WUl TUTEANeNg 9 113avin
FOUUILYA LAYNITHNLUIDIMITLAAEIULA U ULESHUYNUAREANATIAUAITUS NS
TudszmalSaea 13onq1 inesnewgesia unesnes wuieds sadufiviuninslidlsy
9MsAImMSULE Fu vSadnuUsenmsiiioliuunleiiiu
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1.3.2.4 A1SUSASLULLULAN Wsudwadia (Banquet French Service)
ANSUSNISUUULULATY sudwesia wunasleilfzSuuseniuems
2111593 ldN1AN1INTRIATY WENUUTNITIETNDIMIINE8LAEI1NDIMITULIIULIUN
ghensldfoudoudsu (Service Gear) Fandnauuinissesiinsindunislddoudoudu
08797 tagtiuvany q AudoulinAvadaiivihie Guum
1.3.2.5 A15USAISUUUAST IWNSUdiwasid (Cart French Service)
N1SUTAITUUUATSY INSUT @RI LUusﬂqumsusmsmuaﬂu
mummsmmﬁLmlmmnviummmLammlﬂ DIMNIYNATNUNTALNGIADY (Gueridon) R
agauialfizasvaaun wnifaflAy SuUTE MU mnT WinauuIn1s190 ML
asvuuLa Ul nnsanuen

AN 1.9 N15USAITHUUATSN isutiwasia
N : Fised AeT

1.3.2.6 NSUINITHUUNILGR 190378 (Preset Service)
MsUImsuuuLUUnSidn wedia iunisuinisiiezdninsermisuna
srensuulfziounanindadnies Feonmsarulngfidainsuulfe Taun un we vuuds
wazoaSuntingosuay/Mieadn Tauvivesnu deliuinslulienarsiuiifinailunns
Fuusenudnnia
1.3.2.7 NSUSNISWUULEUA 1wa33d (Hand Service)
N15USNIsWUUKEUS Lwosia 1Junisusnislaentdnauuinis 1 A
UINITUIN 2 AU DIMNTHNINUUNULAILagnEnUUTNTaINgelledu1IeuemiIsan
luafiunauag 2 Tu uardusgmuraun dleldsudyaaandusiu wiinauusniseeang
onawfeufustevtiuanlunanfoafuuas Uadae1ms (Cover) aan Fan1uinsuuuil
anunsadsnemsliynaesansoniavzidsiianizormisaundnusevesnuild dadu
FBnsuinsfiasnugigiuiivssiulalunsuing Unildlunudesiuseauundfiaudsdes
Twidnausnnuaziinunugs
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1.3.2.8 N1SUINITWUULENLIDS WIWIa (Server Parade)
MsUIASUULLENIRS Wmse Wugduuunsuimsfiansaumdnay
vimsaugafiodvafuuaduruiudluluiesiiethownsdnludiuan Tneviluasd
aumsuazLasdlunufsgaavanlanen emsazdnegluninlagianizemisuszsianiign
wiinnuuInsazeos 9 HWaAsHlUTes o luluesausdazngauazisudsm mnidu
gnsiilnAniiasseidirsindilnduen Tunsalinasndidns q IReitianunsadauus
waztlUdsWanlel
1.3.2.9 n1suUSMsUUULAaslan (The Wave Service)
n1susnisuuueestan Lunisdsiuuuliiunisnisuagladlynas
uinsuuuywinsd ennsllldndiauladiunilmesesdadssudninmuuinisarlusu
ownsndanionliudrantesnss winanuuinisasdfomnsandundslusuniuas
Auaniludnuazifefuadrofunmsuinswuulfedu Wunsuinsideanisausindilu
nadfrkagnineuuinislisndudesdivnueain fedunonagddnitbilédfunisqua
ARABALIA
1.3.3 n1sUIASWUUNEN (Mixed Service)
1.3.3.1 asuSnsuuumasududiu yriwd (Combination Buffet Service )
nsuInsuuuaendiudy ynd 1unisuinisuuunaunau Tag
Jauinisomsuninalaeemnsfifsingn Wy adn azdmnsuulfzyriiieliuundn
pIMIHILAULeY druemnsiidsaung wu ednd axdniasnlnevensududfnomsl
wunAd1eRUNMIUIMSUUAIMTGE BBsessaaIuAnUTaIn sEs il
1.3.3.2 M3UINIswULiinds wadda (Mixing Service Style)
nsdEsuUuiinds wodla iunsuinisuuusaunay ddlunsdades
annsavfuAsusduuusimslinzaniuesusiazaliald Tnefimssulssmuems 1 ila
Liswdudeddsuuuunauinmafissesdlnegmia Wy 019w ienadentidosuuundide
Tngnsadanazudaniuenssznaadandnisadauulizuds ommsanundnetadsm
WUUBBAE AU e WNIVUD A IMUUYMAALY oeslsfmenaazEumsmatuuiiondunie
wuudeusudmivemsSoniides Mndudsulusutsemuemsiidesinidsdanas
adn wuudiaziug Luunside Lf?ﬁwsqﬂLLUUN%"\ﬁma @svlevsvanuwuusaden wasdsv
DWNTUITURUUYNLN G
aziulddn sUuuUnIsUINITeIMILasiAT Ry fnansguluuTiegluuud
fléusnisdiosuinisiaies UuuUAminuuInsresuInsiilie sasUuuUNaLHaTY
sgwinisuinsileuasininmuuinisaesliuinisdiliy weidlunisdenldsuuuuns
uinssuuuulatiu fandssfesddiiassanuesudniies Ussovuazvdinvesomsiiio
THUsznounsdnguuvunisuinislimnzasfunmsdanudsdundaads eadaany
Uszrivlalifiugnansialy
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1.4 ;ﬁﬁu%n']smué'ﬂtgm (Type of Caterers)
mﬂﬂizmmaqmﬁmL?ﬁymﬁﬂdnmmmmLLﬂQUssmmaw:ﬂﬁU%mﬁmL?:maamﬁu
UseLnneng 9 el
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AT 1.10 ABINUNAY 3 51UBMTINAY

i : http://www.caretery.com/ploen/function-room/

1.4.3 Audn13Useyu (Convention Center)
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14.4 gsiauEnsiaies (Catering Service)
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1.4.5 dluasdiuyana (Private Club)
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F&B Director

Asst. F&B Director

|

Executive chef Restaurant Manager Banquet Manager
Sous chef Asst. Manager Restaurant Asst. Banquet Manager
\
| |
Chef de Partie Bar Manager
Demi chef Bar Supervisor Supervisor Banquet Supervisor
Commis Bartender Waiter/Waitres Banquet Staff

| |

Cook Helper

Casual
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Event Director

| |

Event Manager Banquet Manager
| |
Asst. Event Manager Asst. Banquet Manager
|
Event Executive Supervisor
|
Waiter/Waitress
|
Casual
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