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อย่่าพลาดโอกาสเที่่�ยวไทยและไปตีีกอล์์ฟสนุุก ๆ ได้้ในราคาพิิเศษที่่�คุ้้�มสุุดของปีี 2568 
กัับ TAGTHAi แสกนคิิวอาร์์โค้้ดเพื่่�อดาวน์์โหลดแอปฯ ได้้เลย!

	 กุมุภาพัันธ์น์ี้้� TAGTHAi ชวนคุณุเที่่�ยวไทยแบบบุฟุเฟต์์กับั TAGTHAi Pass 
ที่่�กรุงุเทพฯ พัทัยา ภูเก็็ต เชีียงใหม่่ พร้อมดีีลพิิเศษคุ้้�มสุดุกับ  3 TAGTHAi Golf 
Pass ณ 2 สนามกอล์์ฟชื่่�อดัังย่่านบางนาอย่่าง Lakewood Country Club 
และ Summit Windmill Golf Club ไม่่ว่่าจะเลืือกเที่่�ยวแบบไหน ก็็นำไปย่ื่�น
ลดหย่่อนภาษีีในโครงการ Easy E-Receipt 2.0 ได้้ โดยสามารถลดหย่่อนภาษีี
ได้้ตามยอดที่่�ซื้้�อจริิง ทั้้�งหมวดสิินค้้าปกติ 30,000 บาท และได้้เพิ่่�มอีีก 20,000 
บาท ในหมวดสินค้้าและบริิการที่่�จ่่ายให้้แก่่วิิสาหกิิจเพ่ื่�อสัังคม รวมมููลค่่า 
ลดหย่่อนภาษีีได้้สููงสุดุ 50,000 บาท ตามเงื่่�อนไขท่ี่�รััฐบาลกำหนด สำหรัับดีีล
พิิเศษ TAGTHAi Golf Pass เฉพาะกิิจที่่�เพิ่่�งเปิิดตัวันี้้� ลดสูงสุุด 40% แบ่่งออกเป็็น 
3 รอบ 3 เวลา ดังันี้้�

ดีลีดี ีมีคืีืน! ชวนคุณุเท่ี่�ยวไทย
และไปอวดวงสวิิงได้้แบบเท่่ๆ พร้้อมสิิทธ์ิ์� 
ลดหย่่อนภาษีี Easy E-Receipt 2.0

	 Bangkok Weekday Golf Pass ราคาเพีียง 2,200 บาท เป็็น
บััตรสำหรัับเล่่นกอล์์ฟในวัันธรรมดา วัันจัันทร์์ - วัันศุุกร์ (ยกเว้้นวััน
หยุุดนักขัตฤกษ์) รอบเวลา 06:00 - 13:00 นาฬิิกา ณ Lakewood 

	 ด้้านสิิทธิประโยชน์์ในการลดหย่่อนภาษีี Easy E-Receipt 2.0 ปี 2568 
สำหรัับ TAGTHAi Golf Pass ทั้้�ง 3 ใบ และ TAGTHAi Pass ทุุกประเภท 
จะได้้รัับ เมื่่�อซ้ื้�อและใช้้บริิการ TAGTHAi Pass ระหว่่างวัันที่่� 16 มกราคม- 
28 กุุมภาพัันธ์์ 2568 จากนั้้�นแจ้้งความประสงค์์มาขอ E-Receipt ไปลดหย่่อน
ภาษีีได้้ง่่าย ๆ เพีียง
	 1.	ซื้้�อ TAGTHAi Pass และแจ้้งขอ E-Receipt ภายในวัันที่่�ซื้้�อ
	 2.	แจ้้งขอ E-Receipt ได้้ 2 ช่องทาง ดังนี้้� 
	 	 • อีีเมล์์มาที่่� customer-service@tagthai.com
	 	 • ส่ง inbox ทาง Official TAGTHAi Facebook Page
	 3.	กรอกข้อมููลในแบบฟอร์์ม พร้อมตรวจสอบความถููกต้้องให้้แล้้วเสร็็จ
ภายในวัันถััดไป นัับจากวัันที่่�ซื้้�อ TAGTHAi Pass*
	 ผู้้�ซื้้�อจะได้้รัับ E-Receipt ภายใน 15 วันทำการ ทางอีีเมล์์ที่่�ให้้ข้้อมููลไว้้จาก
อีีเมล์์ eDocument@mail.etaxsolution.com เท่่านั้้�น

Country Club พร้อมค่่ากรีีนฟีี 18 หลุุม รถกอล์์ฟ และแคดดีี
	 Bangkok Weekend Golf Pass ราคาเพีียง 2,800 บาท เป็น็บััตรสำหรัับ 
เล่น่กอล์ฟ์ในช่ว่งสุดุสัปัดาห์ ์วันัเสาร์-์วันัอาทิติย์ ์ช่ว่งเวลา 11:30-15:00 นาฬิกิา 
ณ Lakewood Country Club พร้้อมค่่ากรีีนฟีี 18 หลุุม รถกอล์์ฟ และแคดดีี
	 Bangkok Night Golf Pass ราคาเพีียง 2,700 บาท เป็็นบััตรสำหรัับเล่่น
กอล์์ฟยามเย็็นของทุุกวัน โดยวัันจัันทร์์ - วัันศุุกร์์ (ยกเว้้นวัันหยุุดนัักขัตฤกษ์) 
สามารถออกรอบได้้ตั้้�งแต่่เวลา 16.00 นาฬิิกา เป็็นต้้นไป สำหรัับวัันเสาร์์- 
วัันอาทิิตย์์ สามารถออกรอบได้้ตั้้�งแต่่ 17.30 นาฬิิกา เป็็นต้้นไป ที่่� Summit 
Windmill Golf Club พร้้อมค่่ากรีีนฟีี 18 หลุุม รถกอล์์ฟ และแคดดีี เช่่นกััน
	 ทั้้�งนี้้� ระยะเวลาในการจำหน่่ายและใช้้บริิการ TAGTHAi Golf Pass 
ทั้้�ง 3 ใบ สามารถซื้้�อและใช้้ได้้ตั้้�งแต่่วัันที่่� 16 มกราคม.-31 มีีนาคม 2568 
เท่่านั้้�น คอกอล์์ฟที่่�สนใจ สามารถสำรองการออกรอบล่่วงหน้้าอย่่างน้้อย 
2 วัน ผ่านแอปพลิิเคชัน TAGTHAi

ดาวน์์โหลด 
แอปพลิิเคชันั TAGTHAi

รายละเอีียดและ 
เงื่่�อนไขการใช้้สิทิธิ์์�เพิ่่�มเติมิ
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THE TEAM
การท่อ่งเท่ี่�ยวแห่ง่ประเทศไทย 
เจ้้าของ
	ผู้้�ว่่าการการท่่องเที่่�ยว

	 แห่่งประเทศไทย 
	 ผู้้�พิิมพ์์ผู้้�โฆษณา
	ผู้้�อำำ�นวยการฝ่่าย 

	 บริิการการตลาด
	 บรรณาธิิการบริิหาร 

คณะที่่�ปรึึกษา
	ฐาปนีีย์์ เกีียรติิไพบููลย์์ 

	 ผู้้�ว่่าการการท่่องเที่่�ยว 
	 แห่่งประเทศไทย
	ศิิริิปกรณ์์ เชี่่�ยวสมุุทร 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านตลาดยุุโรป  
	 แอฟริิกา ตะวัันออกกลาง  
	 และอเมริิกา
	อภิิชััย ฉััตรเฉลิิมกิิจ 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านตลาด 
	 ในประเทศ
	นิิธีี สีีแพร 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านสื่่�อสาร 
	ก ารตลาด
	ธีีระศิิลป์์ เทเพนทร์์ 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านนโยบาย 
	 และแผน
	บััญญััติิ กาฬสุุวรรณ 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านบริิหาร
	ภััทรอนงค์์ ณ เชีียงใหม่่ 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านตลาดเอเชีีย  
	 และแปซิิฟิิกใต้้
	จิิระวดีี คุุณทรััพย์์ 

	 รองผู้้�ว่่าการด้้านสิินค้้า 
	 และธุุรกิิจท่่องเที่่�ยว

	กิิตติิพงษ์์ ประพััฒน์์ทอง 
	 รองผู้้�ว่่าการด้้านดิิจิิทััล  
	วิ ิจััย และพััฒนา
	ฐานิิจ ธุุวานนท์์ 

	 ผู้้�อำำ�นวยการฝ่่ายการเงิิน
	เด่่นเดืือน เหลืองเช็็ง 

	 ผู้้�อำำ�นวยการฝ่่ายโฆษณา 
	 และประชาสััมพัันธ์์
	พริิมา หงษ์์วิิไล 

	 ผู้้�อำำ�นวยการฝ่่ายบััญชีี 
	 และงบประมาณ
	ปาริิชาต บุุญคล้้าย 

	 ผู้้�อำำ�นวยการฝ่่ายบริิการ 
	ก ารตลาด
	อาภารััตน์์ กิิตติิจิิรพงศ์์ 

	 รองผู้้�อำำ�นวยการฝ่่ายบริิการ	
	ก ารตลาด

คณะผู้้�จััดทำำ�
	ประกายพฤกษ์์ ดำำ�รงวััฒน 

	 ผู้้�อำำ�นวยการกองวารสาร
	 บรรณาธิิการ
	ภาคภููมิิ น้้อยวััฒน์์   

	หั ัวหน้้างานนิิตยสาร
	 บรรณาธิิการฝ่่ายภาพ
	นาตยา สำำ�ราญทรััพย์์ 

	หั ัวหน้้างานหนัังสืือพิิเศษ 
	 และสื่่�อดิิจิิทััล
	ฐากููร โกมารกุุล ณ นคร

	 บรรณาธิิการผู้้�ช่่วย

กองบรรณาธิิการ
	พระคุุณ บุุณยเนตร 
	มานิิตา ทััศนประเสริิฐ

	ชตาทิิพย์์ อำำ�พัันทอง
	พััชรีี อิินทร์์แสง
	อริิสรา พุุทธวงษ์์
	เสาวนีีย์์ สมบููรณ์์
	ปภาวริินท์์ รอดภััย
	ศุุภณััฐ เจริิญราศรีี

ฝ่่ายภาพ
	สุุรพล สุุภาวััฒนกุุล
	คุุณานนท์์ ทิิมใจทััศน์์ 

ฝ่่ายศิิลปกรรม
	บริิษััท นะโม คิิดดีี จำำ�กััด

ฝ่่ายการตลาด จััดจำำ�หน่่าย 
และสมาชิิก
	 โทรศััพท์์ ๐ ๒๒๕๐ ๕๕๐๐ ต่่อ 	
	 ๒๐๑๐-๒๐๑๕
	ธีีรพััฒน์์ บุุปผาพิิบููลย์์ 

	หั ัวหน้้างานการตลาดวารสาร
	สิิโรจน์์ นาคพัันธวงษ์์
	ธนภััทร จัันทโรธรณ์์
	ปััญญา โพธิ์์�ไพจิิตร
	ธีีรพงศ์์ ปะริิติิิ�พงษ์์

ฝ่่ายผลิต
แยกสีี
	บริิษััท สุุนทรฟิิล์์ม จำำ�กััด 	

	 โทรศััพท์์ ๐ ๒๒๑๖ ๒๗๖๐-๘
จััดพิิมพ์์
	บริิษััท ตะวัันออกการพิิมพ์์  

	 และบรรจุุภััณฑ์์ จำำ�กััด
	 โทรศัพัท์ ๐ ๒๕๕๑ ๐๕๓๓ ต่อ่  	
	 ๔๕๓ และ ๔๕๙
	จำำ�นวนพิิมพ์์ ๗,๐๐๐ เล่่ม

สำำ�นักงานอนุุสาร อ.ส.ท. 
การท่่องเที่่�ยวแห่่งประเทศไทย ชั้้�น ๑๑ เลขที่่� ๑๖๐๐ ถนนเพชรบุุรีี แขวงมัักกะสััน 

เขตราชเทวีี กรุุงเทพฯ ๑๐๔๐๐ โทรศััพท์์ ๐ ๒๒๕๐ ๕๕๐๐ ต่่อ ๑๑๔๖-๙ 
อีีเมล : magdiv@tat.or.th เว็็บไซต์์ : osotho.co

อนุุสาร อ.ส.ท. นิิตยสารรายเดืือนของการท่่องเที่่�ยวแห่่งประเทศไทย 
เพื่่�อเสนอข่่าวสารและสารคดีี อัันเป็็นสาระประโยชน์์ต่่ออุุตสาหกรรมท่่องเท่ี่�ยวของประเทศไทย 

กำหนดออกทุุกต้้นเดืือน ภาพ สารคดีี และข้้อมููลที่่�ลงพิิมพ์์ในอนุุสาร อ.ส.ท. สงวนลิิขสิิทธิ์์�ตามกฎหมาย 
หน่่วยงาน หรืือบุุคคลใดต้้องการคััดลอก และนำไปเผยแพร่่ จะต้้องทำจดหมายขออนุุญาตถึึง 

บรรณาธิิการ และต้้องระบุุ “ได้้รัับความเอื้้�อเฟื้้�อจากอนุุสาร อ.ส.ท.” ลงไปในเอกสารฉบัับนั้้�น ๆ 
ด้้วยทุุกครั้้�ง เมื่่�อได้้รัับอนุุญาต

การท่่องเท่ี่�ยวแห่่งประเทศไทย

สำำ�นัักงานในประเทศ สำำ�นัักงานต่่างประเทศ
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THE EDITOR
จากบรรณาธิิการ

เพีียง Add Line Official Account: @osotho

สนใจสมัครสมาชิิก

นิิตยสารท่่องเที่่�ยวรายเดืือนทีี่่��มีี 
ยอดจำำ�หน่่ายสููงสุุดของเมืืองไทย

ประกายพฤกษ์์ ดำรงวััฒน
บรรณาธิิการ

	ย่ า่งก้า้วเข้า้เดืือนที่่�สองของปีอีย่า่งรวดเร็ว็ เดืือนกุมุภาพัันธ์ห์ลายคนมักันิยิาม
ว่่าเป็็นเดืือนแห่่งความรััก อ.ส.ท. ฉบัับนี้้�จึึงอยากนำเสนออีีกแง่่มุุมหนึ่่�งซึ่่�งเป็็น
ผลลััพธ์์จากความสำนึึกรัักบ้้านเกิิด ความอยากพััฒนาถิ่่�นที่่�อยู่่�ให้้ดีียิ่่�งขึ้้�น ความ
ต้อ้งการรัักษาส่ง่ต่อ่ประวััติศิาสตร์แ์ละวััฒนธรรมอัันทรงคุณุค่า่ และความมุ่่�งหวััง
ให้จ้ัังหวััดของตนได้เ้ป็น็แหล่งท่อ่งเที่่�ยวในระดัับสากลผ่่านเรื่่�องราว “รัักสงขลา”
	ส งขลา เป็็นเมืืองพหุุวััฒนธรรมผสมผสานท้ั้�งพุทุธ มุสุลิม และจีีน มีีประวััติศิาสตร์ ์
อัันยาวนานจากอดีตีเป็น็เมืืองท่า่ค้า้ขายที่่�สำคััญในภาคใต้ ้มีีวััฒนธรรม อััตลัักษณ์์ 
ที่่�สะท้้อนผ่่านสถาปััตยกรรม ศิิลปะ ตลอดจนอาหารการกิินต่่าง ๆ เป็็นจัังหวััดที่�
อุุดมไปด้้วยธรรมชาติิ น้้ำตก ทะเลสาบ และหาดทรายชายทะเล ในปััจจุุบัันภาคีี
คนรัักเมืืองสงขลาได้้ร่่วมกัับพัันธมิิตรชุุมชน และหน่่วยงานต่่าง ๆ  ทั้้�งภาครััฐ
และเอกชน ร่่วมพััฒนาสงขลาให้้เป็็นเมืืองสร้างสรรค์์ หรืือ Creative City ผ่่าน
โครงการต่า่ง ๆ  มากมาย ก่อ่ให้เ้กิดิกิจิกรรม และแหล่ง่ท่อ่งเที่่�ยวสร้า้งสรรค์ใ์หม่ ่ๆ  
การนำเสนอเอกลัักษณ์์พื้้�นถิ่่�นในมุุมมองใหม่ รวมไปถึึงการรัังสรรค์์อาหารจาก
ภููมิิปััญญาและวิิถีีท้้องถิ่่�น โดยมีีเป้้าประสงค์์ที่่�จะให้้สงขลาเป็็นหนึ่่�งในเมืือง 
มรดกโลก และเป็น็เมืืองสร้า้งสรรค์ด์้า้นอาหารของ UNESCO ในอนาคต เป็น็การ
สะท้้อนความพยายามพััฒนาไปสู่่�การท่่องเที่่�ยวอย่่างยั่่�งยืืน

	 นอกจากนี้้� เมื่่�อวัันที่่� ๒๓ มกราคม ๒๕๖๘ ถืือเป็็น Grand Celebration โอกาสหนึ่่�งของไทย 
เน่ื่�องจากเป็็นวัันแรกที่่�ประเทศไทยได้้มีีการจดทะเบีียนสมรสเท่่าเทีียมอย่่างถููกต้้องตามกฎหมาย เป็็น
อีีกก้้าวหนึ่่�งของสัังคมไทยท่ี่�โอบกอด เข้้าใจ และยอมรัับในความหลากหลาย อ.ส.ท. จึึงได้้นำเสนอ
คอลััมน์ “LOVE Wins” สััมภาษณ์์พิิเศษ Drag Race Thailand Season 3 สะท้้อนมุุมมอง บอกเล่่า
ความสำเร็็จ และความหวัังของตััวแทนกลุ่่�ม LGBTQIAN+
	 เราหวัังว่่าท่่านผู้้�อ่านจะเพลิดิเพลินิไปกัับเนื้้�อหาของอนุสุาร อ.ส.ท. ในฉบัับนี้้� และออกเดินิทางท่่องเที่่�ยว 
เพื่่�อแสวงหาประสบการณ์์อัันทรงคุุณค่่าและอย่่าลืืมมอบความรัักให้้คนรอบข้้างด้้วยนะคะ
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WHERE WE GO THIS MONTH

๗๘ 
สงขลาวิถิีี 

 เลมีีปลา นามีีโหนด
คาบสมุุทรสทิิงพระประกอบขึ้้�นด้้วยความรุ่่�มรวย
ของทรััพยากรและวิิถีีชีีวิิต ตามชาญชััย หาสสุุด  

ไปลงทะเลสาบสงขลา ดููความหลากหลายทาง
อาหารของแดนดิินสามน้้ำ ก่่อนขึ้้�นฝั่่�งไปเรีียนรู้้�เร่ื่�อง
ข้้าวปลาและน้้ำตาลโตนด ไล่่ตั้้�งแต่่สทิิงพระ สิิงหนคร 

ระโนด เมืืองโบราณประชิิดทะเลนอกทะเลใน 
สุุดท้ายเพิ่่�มความเข้้าใจสู่่�เร่ื่�องของลููกปััดโนรา 

การสร้้างสรรค์์งานคราฟต์์โดยยึึดรากเหง้้าจาก
ศาสตร์์และศิิลป์์เก่่าแก่่ที่่�เป็็นเหมืือนจิิตวิิญญาณ 

ของคนในคาบสมุุทรโบราณริิมทะเลแห่่งนี้้�

๓๖ 
รสเดิิม รสใหม่่ และ 

การเติบิโตของหาดใหญ่่
ด่ื่�มกิินอดีีตของหาดใหญ่่ เมืืองการค้้าที่่�เรืืองรุ่่�งของสงขลา

ที่่�มาพร้้อมกับการสั่่�งสมทางวัฒันธรรมของคนไทยเชื้้�อสายจีีน 
หลายถิ่่�นฐาน ตกทอดเป็็นอาหารอร่่อยคู่่�เมืืองมากมาย 

อริิสรา พุุทธวงษ์ ์ตะลุุยดะพากิินตั้้�งแต่่ร้านกุ๊๊�กชอปแบบ
จีีน ๆ ชิิมอาหารเหลาเจ้้าดั้้�งเดิิม ติ่่�มซำ บัักกุุดเต๋๋ สตรีีตฟููด 

หลากหลายร้้านนัับไม่่หวาดไหวที่่�คนหาดใหญ่่ไม่่เคยลืืม 
ต่่อเน่ื่�องไปถึึงการทำธุุรกิิจของคนรุ่่�นใหม่่ที่่�ยึึดโยงกัับ 

รากเหง้้าทั้้�งอาหารและอดีีตของการก่่อร่่างสร้้างเมืือง

สารคดีีประจำำ�ฉบัับ

๖๖ 
จะนะ-เทพา 
กัับวัันเวลาที่่�เปลี่่�ยนไป
เลาะริิมทะเลอ่่าวไทยไปในชุุมชนมุุสลิิมแสนสงบ 
จากอำเภอจะนะถึึงเทพา ชตาทิิพย์ อำพัันทอง  
ชวนไปลองปั้้�นดิิน ลองเพนต์์เซรามิิก เวิิร์์กชอปน่่ารััก 
ที่่� Simog cétudio ก่่อนเลีียบทางรถไฟริิมทะล  
ชิิมไก่่ถอดเสื้้�อ เมนููน่่าลองที่่�สถานีีรถไฟเทพา  
สุุดท้ายไปยกระดัับการเข้้าใจวิิถีีประมงโบราณ 
และชุุมชนพหุุวััฒธรรมผ่่านอาหารและการใช้้ชีวีิิต 
ที่่�ตำบลสะกอม ให้้รู้้�การเปลี่่�ยนแปลงของวัันเวลา 
สร้้างความเข้้าใจในตััวตนคนที่่�นั่่�นได้้มากเพีียงใด

๕๒
 เลียีบรอยอดีตีสามนครสงขลา 

จากเมืืองท่่าสู่่�เมืืองเท่ี่�ยว
เมืืองเก่่าแก่่ปากทะเลสาบสงขลาต่่อทะเลนอก

เติิบโตขึ้้�นในหน้้าประวััติิศาสตร์์มาหลายยุุคสมััย 
ภาคภููมิิ น้้อยวััฒน์์ พาไปรู้้�จักอดีีตของสงขลา

ผ่่านเมืืองโบราณตั้้�งแต่่หััวเขาแดง แหลมสน  
และบ่่อยาง เที่่�ยวดููป้้อมประตููคููหา วััดวาอาราม 

ไล่่เลยไปถึึงหย่่อมย่่านอาคารเก่่า ที่่�ร้้อยเรีียง
ความเป็็นมาอยู่่�ในคุณุค่่าของนานาโบราณสถาน 

ตามเที่่�ยวตามดูได้้อย่่างเพลิิดเพลิิน ๒๐ 
มองสงขลา
ด้้วยดวงตาปััจจุุบััน
เยืือนย่่านเก่่าเมืืองสงขลาครั้้�งล่่า ฐากููร  
โกมารกุุล ณ นคร พาไปรู้้�จัักคนสงขลารุ่่�นใหม่่ 
พวกเขากลัับมาตีีความบ้้านเมืืองอย่่างไร  
ตามไปเที่่�ยวดููรููปแบบการทำมาหากิินใหม่่ ๆ 
ภายใต้้ความงดงามของตึึกชิิโน-ยููโรเปีียน 
บนถนนนครใน นครนอก และนางงาม  
เปลี่่�ยนภาพจำจากเที่่�ยวกิินเป็็นเที่่�ยวมีีสไตล์์  
ไล่่เรีียงตั้้�งแต่่ร้้านอาหาร ร้้านกาแฟ 
ที่่�ใช้้วััตถุุดิิบท้้องถิ่่�นมาปรัับลุุกส์์  
ดููร้้านหนัังสืือ ห้้องสมุุดชุมชน ร้้านเคร่ื่�องหอม 
ต่่อเนื่่�องไปถึึงแนวทางการสร้้างสรรค์์ใหม่่ ๆ  
ในย่่านเก่่าที่่�งดงามของเมืืองสองฝั่่�งเล
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CONTENT

๒๐
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ปีีที่่� ๖๕ ฉบับัท่ี่� ๗ กุุมภาพัันธ์์ ๒๕๖๘

จากปก
บนถนนนครใน ย่่านเก่่าอำำ�เภอเมืืองสงขลา 
สวยงามอยู่่�ด้วยกลุ่่�มอาคารโบราณ 
ท่ี่�ถููกปรัับเปลี่่�ยนเป็็นร้้านรวงเท่่ ๆ อย่่าง  
ร้้านหนัังสืือ dot.b ร้้านหนัังสืืออิิสระ 
ท่ี่�สะท้้อนการกลับบ้้านมาสร้้างสรรค์์ธุุรกิิจ
ใหม่่ ๆ ของลููกหลานสงขลารุ่่�นต่่อรุ่่�น
ศรุุต ทััพพเศวต ภาพ

นิิตยสารเพื่่�อการท่่องเที่่�ยวและอนุุรัักษ์์ธรรมชาติิ ศิิลปวััฒนธรรม 
ที่่�มีียอดจำหน่่ายสููงสุุดในเมืืองไทย

สารบััญ          

คอลััมน์์ประจำำ�ฉบัับ
	 ๐๓	บทบ รรณาธิิการ
	 ๐๖ 	Before & After
	 ๐๗ 	Sketching Thailand
	 ๐๘ 	ภาพเล่า่เรื่่�อง
	 ๑๒ 	ชมศิลิป์์
	 ๑๖ 	เสน่ห์่์ไทย
	 ๓๔ 	สัมัภาษณ์์พิิเศษ คุณุพรสุรุียี์ ์กอนันัทา  
		  รองประธานกรรมการบริหาร  
		  ฝ่่ายกิจิการองค์์กร บริษัทั เชฟรอน 	
		  ประเทศไทยสำำ�รวจและผลิติ จำำ�กัดั
	 ๙๐ 	สัมัภาษณ์์พิิเศษ  
		  Drag Race Thailand
	 ๙๓ 	TAT Review 
	 ๙๔ 	สุขุทันัธีี
	 ๙๖ 	ฮาวทููเท่ี่�ยว
	 ๙๘ 	ชวนกันัพักั
	 ๑๐๐ 	ชวนกันักินิ
	๑๐๓ 	ชวนกันัซื้้�อ
	 ๑๐๔ 	ใต้ส้มุทุร
	 ๑๐๖ 	โลกละมุุน
	๑๐๘ 	Thailand Tourism Awards
	๑๑๐ 	เห็็นแก่เ่ที่่�ยว
	๑๑๒ 	วาดเมืืองไทย
	 ๑๑๔ 	ดวงเดือืนนี้้�
	 ๑๑๖ 	ข่าว ททท.
	๑๑๘ 	แวดวงท่่องเที่่�ยว
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Before  
& After

ภาคภููมิิ น้้อยวััฒน์์ เรื่่�อง
การท่่องเที่่�ยวแห่่งประเทศไทย (ททท.), สุุรพล สุุภาวััฒนกุล ภาพ
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	 ครั้้�งนั้้�นได้้มอบหมายให้้นายจิิตร บัั วบุุศย์์ ผู้้�อำนวยการโรงเรีียน            
เพาะช่่าง เป็็นผู้้�ออกแบบ ปั้�น และหล่่อประติิมากรรมรููปนางเงืือกขึ้้�นมา 
ให้ช้ื่่�อว่่า “เงือืกทอง” (Golden Mermaid) โดยใช้ง้บประมาณของเทศบาล 
รวม ๖๐,๐๐๐ บาท สร้้างเสร็็จ จััดวาง และทำพิิธีีเปิิดอย่่างเป็็นทางการ    
เมื่่�อวัันที่่� ๑ เมษายน ๒๕๐๙ ดัังนั้้�นในทุุก ๆ วัันที่่� ๑ เมษายน ของทุุกปีี 
จึึงถืือเป็็นวัันเกิิดของนางเงืือกทองอีีกด้้วย
	 ประติมิากรรมเงือืกทองจะมีอีายุคุรบ ๖๐ ปีบีริบิููรณ์ใ์นเดือืนเมษายน
ปีีหน้้า พ.ศ. ๒๕๖๙ ที่่�กำลัังจะมาถึึง อาจกล่่าวได้ว้่่า ในยุุคสมััยปััจจุุบััน
แทบไม่่มีีใครเคยเห็็นภาพของหาดทรายแหลมสมิิหลาที่่�ปราศจากนางเงืือก
มาก่่อน (หรืือหากใครเคยเห็็น ปััจจุบัันจะต้้องมีีอายุุอยู่่�ในวััยหลัังเกษีียณ
แล้ว้อย่า่งแน่น่อน) แต่อ่นุสุาร อ.ส.ท. ของเราฉบัับนี้้� มีภีาพถ่า่ยที่่�ช่า่งภาพ
ของ อ.ส.ท. (องค์์การส่่งเสริิมการท่่องเที่่�ยวแห่่งประเทศไทย) ในสมััยนั้้�น 
บัันทึึกไว้้ให้้ชมกัันครัับ ถือืว่่าเป็็นภาพถ่่ายอัันทรงคุณุค่่า หาดููได้้ยากอย่่าง
แท้้จริงิ

หาดทรายแหลมสมิหิลา 
เมื่่�อคร้ั้�งยังัไม่่มีนีางเงืือก	

๑. โขดหิินริิมหาดทรายชายทะเล
ธรรมชาติิอันัเป็น็ที่่�ตั้้�งของเงือืกทอง
แห่่งแหลมสมิิหลา  บันัทึึกภาพไว้้ 
เมื่่�อปี ีพ.ศ. ๒๕๐๖ หรือื ๓ ปีกี่อ่นที่่�
จะมีีการหล่่อรููปประติิมากรรม  
“เงืือกทอง” 

๒. ประติิมากรรมเงืือกทอง 
บนหาดทรายแหลมสมิหิลาเป็น็หนึ่่�งใน 
หมุดุหมายที่่�นักัท่อ่งเที่่�ยวทั้้�งชาวไทย
และชาวต่่างชาติทิี่่�มาเยี่่�ยมเยืือน
สงขลาต้้องการถ่่ายภาพด้้วย

	 “เงืือกทอง” ประติิมากรรมหล่่อบรอนซ์์รููปนางเงืือกในอิริยิาบถกำลัังหวีีผม
บนโขดหินธรรมชาติชิายหาดแหลมสมิหิลา ในเขตเทศบาลนครสงขลา ถือืเป็น็
ภาพอัันคุ้้�นตามาเนิ่่�นนานในฐานะสััญลัักษณ์์หนึ่่�งของเมืืองสงขลา
	 ประติิมากรรมอัันเคีียงคู่่�แหลมสมิิหลามาอย่่างยาวนานชิ้้�นนี้้� มี ที่่�มาจาก
ดำริิของนายชาญ กาญจนาคพัันธุ์์� ปลััดจัังหวััดสงขลา ครั้้�งยัังดำรงตำแหน่่ง
นายกเทศมนตรีนีครสงขลา ที่่�ต้้องการสร้้างสิ่่�งที่่�เป็็นสััญลัักษณ์์ของแหลมสมิิหลา
ให้้ผู้้�คนได้้รู้้�จัักและจดจำ จึึ งได้้นำตำนานปรััมปราที่่�เคยได้้ฟัังจากบิิดา คื อ
ขุุนวิจิิติรมาตรา (สง่า่ กาญจนาคพัันธ์)์ ซึ่่�งเล่า่เกี่่�ยวกัับนางเงือืกไว้ว้่า่ วัันดีคีืนืดีี
นางเงืือกจะปรากฏตััวข้ึ้�นมานั่่�งสางผมบนโขดหินริิมชายหาดด้้วยหวีีทองคำ 
กระทั่่�งวัันหนึ่่�งมีชีายหนุ่่�มชาวประมงบัังเอิญิเดินิผ่านมาพบเห็น็เข้้า ทำให้้นางเงือืก
ตกใจรีบีหนีลีงทะเลไปโดยลืมืหวีทีองคำไว้้บนโขดหิน ชาวประมงหนุ่่�มจึึงเก็็บ
หวีทีองคำเอาไว้้และมาเฝ้้าคอยพบนางเงืือกที่่�หาดทรายน้ั้�นตลอดมา ทว่่านางเงือืก           
ก็็ไม่่เคยปรากฏกายให้้ใครเห็็นอีกเลย

๑

๒
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“สถาปนิิกต่่างดาว” เรื่่�องและภาพ

Sketching  
Thailand
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ภาพเล่า่เร่ื่�อง
“แรมชเล” เรื่่�อง  การท่่องเท่ี่�ยวแห่่งประเทศไทย (ททท.) ภาพ

๑

	 แดดเย็็นขัับเน้้นผืืนน้้ำแบนราบที่่�แผ่่ไพศาลตรงนั้้�นให้้ดููผ่่อนคลาย 
คลื่่�นที่่�มองไกล ๆ  ดูเูบาบางเกิิดปรากฏมิติิย้ิ้อนแสงเป็็นเงางามควบคู่่�ไปกัับ
แนวยอ โพงพาง กระชังัเลี้้�ยงปลา และเหล่าประมงผู้้�เจนจัดัทำมาหากินิ 
อยู่่�ตรงนั้้�นอย่่างไม่่อาจแยกจากกันั
	 นี่่�คือืทะเลสาบน้ำ้จืืดธรรมชาติิแห่่งเดีียวในประเทศไทย มันมีีลักษณะ
แบบลากููน คือผืืนน้้ำจืืดที่่�ประชิิดติิดทะเลนอก หากอยากนึึกถึึงขนาด 
ใหญ่่โตของมััน ให้้ลองจิินตนาการการขัับรถจากตััวเมืืองสงขลาไปจนถึึง
ขอบแดนควนขนุนุ พัทัลุงุ
	 ลึกึเข้้าไปในระนาบเดีียวกับัผืนืน้ำ้ เราอาจมองข้้ามผ่่านความงดงาม 
จนไปเห็็นชีีวิิตที่่�หลอมรวมอยู่่�กัับมัันในหลากหลายมิิติิ สำหรัับสััตว์์น้้ำที่่� 
หากิินข้้ามผ่่านไปมาตามกระแสการหนุนขึ้้�นลงระหว่างทะเลนอกกัับ
ทะเลใน นิยามคำว่่า “สามน้้ำ” ที่่�ต่่อท้้ายชื่่�อกุ้้�งหอยปูปูลานั้้�นอาจหมายถึงึ 
ความหลากหลายทางชนิิดพัันธุ์์�และการัันตีีในเนื้้�ออัันสดหวานจากการ 
ใช้้ชีีวิิตหากิินไปมาระหว่างน้้ำเค็็ม น้้ำจืืด น้้ำกร่่อย อัันเป็็นผลพวงจาก 
แรงโน้้มถ่่วงของดวงจัันทร์

	 จากตะวันัดวงแรกโผล่ตรงตีีนฟ้้าจนลับัไปอีีกฟากเมือืง ทะเลสาบสงขลา 
ไม่่เคยห่างหายการใช้้ชีีวิติ เหล่าประมงจะรู้้�ดีีว่า ฤดูกูาลไหน พวกเขาจะ
เลือืกอุุปกรณ์์จับัสัตัว์์น้ำ้ชนิดใดมาดักัจับัอาหารอันัโอชะ บางคนออกเรือื 
มาดููแลปลากะพงในกระชัังตั้้�งแต่่ตีีนฟ้้ายัังไม่่มีีแสง ใช่่แค่่กลางผืืนน้้ำ 
แต่่รายรอบทะเลสาบไล่่เลยไปตั้้�งแต่่สทิงิพระ กระแสสินิธุ์์� ระโนด ต่อเนื่่�อง
ทั้้�งทะเลสาบสงขลาตอนกลาง ตอนบน ไปจนผ่่านคลองนางเรีียมและ 
เชื่่�อมต่่อกับัทะเลน้้อยของพัทัลุงุ พวกเขาล้้วนมีีใบหน้าของการทำมาหากิิน
ร่่วมกันั ตั้้�งแต่่การทำนาข้้าว ลงลึึกในการทำตาลโตนด พืชืสารพัดัประโยชน์ที่่�
คนในลุ่่�มน้ำ้แห่่งนี้้�ทั้้�งเอามาปรุงุอาหาร จักัสาน หรือืทำ “หวาก” น้ำ้ตาลเมา 
เพื่่�อผ่่อนคลายจากความเหน็ด็เหนื่่�อย
	 ย้้อนลึกึไปในวันัเวลาของผืนืน้ำ้และแผ่่นดินิที่่�โอบล้้อม คือืการพัดัพา 
ของดิินตะกอนทั้้�งทิิวเขาบรรทััด สันกาลาคีีรีี ไล่่เลยไปถึงึแม่่น้ำ้หลายสาย
ที่่�ไหลลงสู่่�ทะเลสาบสงขลา มันันำพามาซึ่่�งความอุดุมสมบูรูณ์์ของแร่่ธาตุุ
และสารอาหาร พื้้�นที่่�ทะเลสาบสงขลาไม่่เคยห่างหายผู้้�คนตั้้�งแต่่พ่่อค้้า 
นัักเดิินเรืือทั้้�งตะวัันตกและอิินเดีีย ที่่�ใช้้มัันตััดผ่่านขึ้้�นลงจนตกทอดเป็็น

รายรอบทะเลสาบ
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๒

๓ ๔

๑. วิิถีปีระมงในพื้้�นท่ี่�ลุ่่�มน้ำำ��ทะเลสาบ
สงขลานั้้�นมีีทั้้�งภาพงดงามของ 
การเลี้้�ยงปลาในกระชังั ท่ี่�กลายเป็็น
ภาพคุ้้�นตาของคนท่ี่�มาเห็็นพื้้�นท่ี่�
แห่ง่นี้้�จากระยะไกล หากแต่่เม่ื่�อ 
ลงไปสััมผัสัและทำำ�ความเข้้าใจ 
ในความหลากหลายของการ 
ทำำ�มาหากินิของเหล่า่ประมงพื้้�นบ้้าน  
จะเห็็นได้้ถึงึความเช่ื่�อมโยงของ
แผ่่นน้ำำ�� แผ่่นดิิน และผู้้�คนตรงนั้้�น

๒. บนฝั่่�งท่ี่�โอบล้้อมทะเลสาบ
สงขลา เต็ม็ไปด้้วยความสมบููรณ์์
ของพื้้�นท่ี่�กสิกิรรมของคนท่ี่�น่ี่�  
ในนาข้้าวมัักปรากฏตาลโตนด 
ขึ้้�นเคีียงข้้างจนเป็น็เอกลักัษณ์์ 
ทางภููมิศาสตร์์ พวกเขา 
ชำำ�นิชิำำ�นาญการใช้้ประโยชน์์ 
จากตาลแทบทุุกส่ว่น กลายเป็น็
ภาพเชื่่�อมโยงในวััฒนธรรม  
“โหนด นา เล” ควบคู่่�ชีีวิติ

๓. ลัักษณะของพื้้�นท่ี่� “สามน้ำำ��”  
ส่่งผลให้้เกิดิความสมบููรณ์ท์ั้้�ง 
ดิินตะกอนท่ี่�พัดัพาแร่ธ่าตุุอาหาร 
มาสู่่�ทะเลสาบสงขลา การไหลเข้้า
ออกของกระแสน้ำำ��เค็็มและน้ำำ��จืืด 
ส่่งผลให้้ทรัพัยากรสัตัว์์น้ำำ�� 
ในทะเลสาบสงขลาเต็็มไปด้้วย 
ความพิิเศษจนหลายต่่อหลายคน 
มัักกล่า่วถึึงรสชาติิของมัันว่่า 
ไม่่เป็น็สองรองใคร

๔. รายรอบไม่่ได้้มีีแค่่ผู้้�คนหรืือ 
ฝููงปลา แต่ท่ะเลสาบสงขลาคืือ 
ถิ่่�นฐานของนกน้ำำ��ประจำำ�ถิ่่�นและ
เป็็นหนึ่่�งใน “สถานีี” ของนกอพยพ
หลายสายพันัธุ์์�ที่่�เดิินทางหนีีหนาว
ข้้ามผ่า่นไปมาจากไซบีีเรีียต่่อเน่ื่�อง
ไปถึึงมหาสมุุทรแปซิิฟิกิ
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ภาพเล่า่เร่ื่�อง

๓๒

๑

หลัักฐานการเดิินทางค้้าขายข้ามมหาสมุุทร หรือเรื่่�องเล่่าในความผููกพััน
ของพื้้�นที่่�ปลููกข้้าวแถบทะลน้้อยกับแดนดิินตรงปากทางออกสู่่�ผืืนทะเล 
ที่่�เมืืองสงขลา ก็็งดงามด้้วยภาพของการเดิินเรืือแลกเปลี่่�ยนผลิิตผล 
ตลอดจนศิลิปวััฒนธรรมไม่่แตกต่่างกันั
	 พื้้�นที่่�รายรอบทะเลสาบสงขลาไม่่ได้้มีีแต่่ภาพการทำมาหากิินผูกูพันั
กัับผืนืน้ำ้ แต่่ยังัตกทอดไว้้ซึ่่�งร่่องรอยของแดนดินิโบราณที่่�เปิิดรับัความคิดิ
ความเชื่่�อทางศาสนาผ่่านอารยธรรรมการเดินิเรือื ทั้้�งพราหมณ์์ พุทธ มุสุลิมิ 
นัับร้้อยนับพัันปีี ศาสนสถานที่่�ทัับซ้้อนแนวคิิดพราหมณ์์และพุุทธไว้้ใน 
สิ่่�งปลูกูสร้้าง วัดัวาอารามที่่�ไม่่เคยร้างไร้้การทำนุบุำรุงุ
	 การเดินิเรือืในคาบสมุทุรมลายูไูม่่เพีียงนำศรัทัธาในศาสนามาสู่่�แดนดินิ
ทะเลสาบ แต่่ยังันำพารากเหง้าทางศิลิปวัฒันธรรมมาพร้้อมกันั นาฏศิิลป์์ 
อย่่างโนราก็็แพร่่หลายในคาบสมุุทรมลายููมานัับพัันปีี สีีสัันฉููดฉาดแห่่ง
เครื่่�องแต่่งกาย ท่วงท่่าร่่ายรำที่่�ทั้้�งอ่่อนช้้อยและแข็็งแกร่่งลึึกลัับในขณะ
เดีียวกััน รวมไปถึึงบทร้องคำกลอน เสีียงดนตรีีพื้้�นบ้้าน และการเคารพ 
บููชาผ่่านพิิธีีกรรม ล้วนทำให้้บรรยากาศท้้องทุ่่�งคุ้้�งน้้ำเข้้มขลังศัักดิ์์�สิิทธิ์์� 
เมื่่�อพวกเขาร้้องรำหรือืไหว้ครููโนรา
	 นี่่�คืือส่่วนเสี้้�ยวหนึ่่�งที่่�ประกอบกัันขึ้้�นเป็็นภาพอัันน่่าทำความเข้้าใจ 
ในลุ่่�มน้้ำทะเลสาบสงขลา
	 ภาพที่่�สั่่�งสมอยู่่�ด้วยศรัทัธาและความละเอีียดอ่่อนในการใช้้ชีีวิติที่่�ดำรง
คงอยู่่�มาอย่่างต่่อเนื่่�องนับัพันัปีี ท่ามกลางวัันเวลาที่่�กำลัังคลื่่�อนหมุนวงล้้อ
ของความเปล่ี่�ยนแปลงมาสู่่�ผู้้�คนและแผ่่นดินิริมิทะเลสาบแห่่งหนึ่่�งอย่่างไม่่
หยุดุนิ่่�ง
	 อย่่างถึงึที่่�สุุด ใครสัักคนอาจคาดหวังให้้พวกเขาเท่่าทันักับัการเหวี่�ยง
หมุนุของสัังคมโลก เก็บ็กอดอดีีตที่่�เคยหวงแหน ปรับัเปลี่่�ยนและสืบืทอด
คุุณค่่าของมัันให้้เดิินต่่อไปได้้อย่่างเป็็นตััวของตััวเองตราบเท่่าท่ี่�ความ 
เป็็นจริงิจะยินิยอม
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๔

๕

๑. เอกลักัษณ์อ์ันังดงามชัดัเจน
ของโนราอยู่่�ที่่�การแต่่งกายที่่�ถููก
ออกแบบให้้มีีลักัษะคล้้ายกิินรีี 
บ้้างก็ว่็่ามาจากเคร่ื่�องต้้นของ
พระมหากษัตัริยิ์ใ์นสมัยัโบราณ 
ตั้้�งแต่ช่่่วงบนลงไปมีีการตกแต่่ง
ลวดลายด้้วยลููกปััดหลากสีี  
ผู้้�แสดงต้้องสวมใส่่เทริด  
เครื่่�องสวมศีีรษะรููปร่่างคล้้ายชฎา 
และสวมปีกีหางคล้้ายนก

๒. เครื่่�องเซ่่นสัังเวยในการ 
ไหว้้ครููโนรานั้้�นมีีข้้อกำำ�หนดและ
องค์์ประกอบยิบิย่อ่ยหลากหลาย 
เต็็มไปด้้วยธรรมเนีียมและความ
เคารพ เคร่ง่ครัดั โดยจำำ�แนก 
แยกย่อ่ยไว้้กว่า่ ๒๐ อย่่าง 
และแปลกแยกแตกต่างกันัไป 
ตามค่่านิิยมในแต่่ละพื้้�นท่ี่�

๓. นิ้้�วมืือทั้้�งสองข้้างของโนรา
ต้้องสวมประดัับด้้วยเล็บ็โลหะ

สีีทองหรืือเงินิเหมืือนนางกินิรีี 
นอกจากนี้้�โนรายังัมีีเคร่ื่�องประดัับ
อีีกมากมาย เช่่น ปิ้้�งคอ ทัับทรวง 
ปีกีเหน่ง ปิ้้�งโพก หน้้าเพลา กำำ�ไล
แขน รวมทั้้�งสิ้้�น ๑๔ ชิ้้�น

๔. “โนราโรงครูู” เป็น็การแสดง 
เชิิงพิิธีีกรรมที่่�มีีจุดมุ่่�งหมาย
สำำ�คัญคืือการเคารพบููชาและ
แสดงความกตัญญููต่อวิิญญาณ
บรรพบุรุุษุ โดยมีีการรำำ�ทั้้�งรููปแบบ
การรำำ�พื้้�นฐานและการรำำ�ขั้้�นสููง 
รวมถึงึการรำำ�ประกอบพิิธีีกรรม
อันัศัักดิ์์�สิิทธิ์์� โดยมีีท่า่รำำ�ตามขนบ
ท่ี่�เรีียกรวมกัันว่่า “ท่า่สิิบสอง”

๕. ความขรึมึขลัังในพิธิีีกรรมไหว้้ครูู
โนราถููกถ่ายทอดผ่่านความงดงาม 
มีีระเบีียบ และเต็็มไปด้้วยรายละเอีียด
ปลีีกย่อ่ยในท่า่รำำ� เสีียงดนตรีี และ
ประวัติัิศาสตร์์ของนาฎศิิลป์เก่า่แก่่
เคีียงคู่่�คาบสมุุทรมลายูู


