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และเอกสารฉบัับน้ี้�อาจมีีข้อผิิดพลาด เน่ื่�องจากมีีระยะเวลาในการเตรีียมการสั้้�น  โดยความผิิดพลาดดััง

กล่่าว อั นใดที่่�พึึงมีี ผู้้� เรีียบเรีียงขอน้้อมรัับไว้้แต่่เพีียงผู้้�เดีียว  หากท่่านใดมีีข้อคิิดเห็็นหรืือข้้อแนะนำำ�ที่่�จะ

ช่่วยปรัับปรุุงให้้เอกสารฉบัับน้ี้�มีีคุณภาพ  และเป็็นประโยชน์์ยิ่่�งข้ึ้�น ผู้้� เรีียบเรีียงขอน้้อมรัับไว้้ด้้วย ความ

ขอบพระคุุณ

	 ผู้้�เรีียบเรีียงตระหนัักดีีว่า เอกสารฉบัับน้ี้�สำำ�เร็็จได้้ด้้วยความร่่วมมืือจากทุุกฝ่่าย จึึงใคร่่ขอขอบคุณุ 

นายอรรถพล พูนพ่วง นักศึึกษาปริิญญาตรีี ปี 4 โปรแกรมสััตวบาล ปี 48 ที่่�ช่่วยเหลืือการพิิมพ์์ต้้นฉบัับ 

และแก้้ไขคำำ�ผิด รวมถึึงเจ้้าหน้้าที่่�คณะเทคโนโลยีีการเกษตรฯ มหาวิิทยาลััยราชภััฏนครสวรรค์์ทุุกท่่าน ที่่�

ได้้ให้้ความช่่วยเหลืือในการจััดทำำ�เอกสารฉบัับน้ี้�
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1โภชนศาสตร์์สััตว์์

	 โภชนะอาหารสัตัว์์ หมายถึึง สารเคมีีที่่�มีีคุณสมบััติิเหมาะสมสำำ�หรัับการใช้้ประโยชน์ข์องสัตัว์์เพ่ื่�อ

ให้้มีีชีีวิิตตลอดจนสามารถประกอบกิจิกรรมต่า่ง ๆ ได้ต้ามปกติ ิโดยเม่ื่�อสััตว์์กิินเข้้าไปแล้ว้จะถูกูย่อ่ย  ถูกเม

ทาบอไลซ์ ์และนำำ�ไปใช้้ประโยชน์เ์พ่ื่�อกิิจการต่า่ง ๆ  ในร่า่งกายสััตว์์ เช่่น การดำำ�รงชีีพ การเจริญเติิบโต  และ

การให้ผ้ลผลิิตในทางโภชนศาสตร์สั์ัตว์์ได้้จััดหมวดของโภชนะออก เป็็น 6 ประเภท คืือ น้ำำ��  คาร์์โบไฮเดรต  

ไขมัน  โปรตีีน  วิิตามิิน และแร่่ธาตุุ (บุุญล้้อม, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543) โดยมีีรายละเอีียดดัังน้ี้�

1.1	 โภชนศาสตร์สััตว์์ประยุุกต์์
	 การศึึกษาทางด้้านโภชนศาสตร์์ ได้้มีีการเริ่่�มต้้นศึึกษามานานแล้้ว ความรู้้�เกี่่�ยวกับโภชนาการได้้

ขยายตััวอย่า่งกว้้างขวางข้ึ้�น  ศาสตร์์ทางด้้านโภชนาการเป็็นศาสตร์์ที่่�ศึึกษาเกี่่�ยวกับอาหาร ความสััมพัันธ์

ระหว่่างอาหารกัับสิ่่�งมีีชีีวิิต การเปลี่่�ยนแปลงของอาหารตั้้�งแต่่เริ่่�มเข้้าสู่่�ร่างกาย การย่่อย การดููดซึึมนำำ�

ไปใช้้ในร่างกายสััตว์์ การเจริญเติิบโต และการให้้ผลผลิิต เน่ื่�องจากต้้นทุนของการผลิิตสััตว์์ประมาณ 70 

เปอร์์เซ็็นต์ เป็็นต้นทุนในเร่ื่�องอาหารสััตว์์ ดังนั้้�น ศาสตร์์ทางด้้านอาหารสััตว์์ จึึงมีีความสำำ�คัญมาก  โดย

ทั่่�วไปอาหารมีีชื่�อเรีียกภาษาอัังกฤษได้้หลายช่ื่�อ เช่่น  food, feed. feedstuffs หรืือ feeding stuffs 

ในความหมายโดยทั่่�วไป หมายถึึง สิ่่ �งที่่�มนุุษย์์หรืือสััตว์์กิินเข้้าไปแล้้วให้้ประโยชน์์ต่่อร่่างกาย   เน่ื่�องจาก

ประชากรของโลกได้้เพิ่่�มข้ึ้�นเป็็นจำำ�นวนมาก โดยมีีแนวโน้้มว่่าจะเพิ่่�มข้ึ้�นอีีกในอนาคต จ ากแนวโน้้มดััง

กล่่าว ชี้�ให้้เห็็นว่าความต้้องการ อาหารของประชากรโลกจะเพิ่่�มข้ึ้�นตามไปด้้วย ดังนั้้�น จึึงเป็็นหน้้าที่่�ของ

นัักวิิทยาศาสตร์์ที่่�จะต้้องศึึกษาค้้น คว้้าหาวิิธีีการเพิ่่�มอาหารเพ่ื่�อเล้ี้�ยงประชากรโลกต่่อไป ประเทศใดที่่�มีี

อาหาร และพลังงานเพีียงพอเล้ี้�ยงคนในประเทศย่อ่มได้้เปรีียบ หากไม่่มีีการเอารััดเอาเปรีียบทางด้้านการ

ค้้า แต่่การผลิิตอาหารให้้เพีียงพอกัับความต้้องการของประชากรโลก เป็็นหาวิิธีีที่่�เหมาะสม  เพราะปััจจุบััน

ความรู้้�ท่ั่�วไปเก่ี่�ยวกัับโภชนศาสตร์์สััตว์์

บทท่ี่� 1



2 โภชนศาสตร์์สััตว์์

การผลิิตอาหารสำำ�หรัับมนุุษย์ ์ได้้มีีการทำำ�ลายทรัพยากรธรรมชาติิลงไปมาก หากยังัไม่่เปลี่่�ยนแปลงวิิธีีการ

ผลิิตน่่าเช่ื่�อได้้ว่่าจะไปไม่่รอดในอนาคต (ทรงศัักดิ์์�, 2543 ; ฉลอง, 2549)

	 อาหารหยาบ  (Roughages) หมายถึึง วั ตถุุดิิบอาหารสััตว์์หรืืออาหารผสมที่่�มีีเยื่่�อใย หรืือกาก 

(Crude fiber) มากกว่่า 18 เปอร์์เซ็็นต์ ข้ึ้�นไป (CF>18%, TDN<60) มีีความเข้้มข้้นของโภชนะต่่อหน่่วย

น้ำำ��หนัักต่ำำ�� ตัวอย่่างเช่่น หญ้้าสด, หญ้้าแห้้ง, ต้นข้าวโพด, หญ้้าหมััก (ทรงศัักดิ์์�, 2543)

	 อาหารข้้น (Concentrates) หมายถึึง อาหารสััตว์์ที่่�มีีความเข้้มข้้นของโภชนะต่่อหน่่วยน้ำำ��หนััก

สููง แต่่ในการให้้อาหารสััตว์์หมายถึึง อาหารหรืืออาหารผสมที่่�มีีแหล่่งโภชนะหลัักๆ ได้้แก่่ โปรตีีน คาร์์โบ

ไฮเดรท ไขมััน และในอาหารนั้้�นมีีไฟเบอร์์ไม่่เกิิน 18 เปอร์์เซ็็นต์์ (CF<18%, TDN>60) (สาโรช, 2542)

อาหารข้้นเป็็นแหล่่งพลังงาน  (Carbonaceous Concentrates) หรืือ basal feeds หมายถึึง อาหาร

ข้้นที่่�มีีพลังงานที่่�ย่่อยได้้สููง มีีเยื่่�อใยหรืือกากต่ำำ��กว่่า 18 เปอร์์เซ็็นต์ และมีีโปรตีีนต่ำำ��กว่่า 18 เปอร์์เซ็็นต์ 

(CF<18%, TDN>60,CP<18%) ตััวอย่่างเช่่น รำำ�, ข้้าวโพด, และมัันสำำ�ปะหลััง ฯลฯ (ทรงศัักดิ์์�, 2543)

อาหารข้้นที่่�เป็็นแหล่่งโปรตีีน (Proteinaceous Concentrates) หรืือ Protein supplement หมายถึึง 

อาหารสััตว์์ที่่�ที่่�มีีโปรตีีนเป็็นองค์์ประกอบอยู่่�สูงมากกว่่า 18 เปอร์์เซ็็นต์ และมีีเยื่่�อใยต่ำำ��กว่่า 18 เปอร์์เซ็็นต์ 

(CF<18%, TDN>60,CP>18%) ตัวอย่า่งเช่่น ปลาป่่น, กากถั่่�วเหลืือง, กากเมล็็ดฝ้้าย ฯลฯ (สาโรช, 2542 

; ทรงศัักดิ์์�, 2543)	

	 ความสำำ�คัญของสััตว์์ด้้านการใช้้เป็็นอาหารที่่�มีีต่อประชากรโลกอาหาร เคร่ื่�องนุ่่�งห่่ม ที่่�อยู่่�อาศััย 

และยารัักษาโรค เป็็นปัจจััยพื้้�นฐานที่่�จำำ�เป็็นสำำ�หรัับมนุุษย์์ทุุกคนตั้้�งแต่่ในอดีีตจนถึึงปััจจุบััน จำ ำ�นวน

ประชากรของโลกที่่�เพิ่่�มข้ึ้�น มีีผลทำำ�ให้้ความต้้องการปััจจััยทั้้�งสี่่�เพิ่่�มข้ึ้�นตามไปด้้วย โดยเฉพาะในเร่ื่�องของ

อาหารและคาดว่่าความต้้องการอาหารพลังงาน  และอาหารโปรตีีนจะมีีเพิ่่�มข้ึ้�นโดยจำำ�นวนอาหารที่่�เพิ่่�ม

ข้ึ้�นน้ี้�รวมถึึงผลิิตภััณฑ์์ที่่�ได้้จากสััตว์์ด้้วย ส่ วนของโลก ยั งมีีประชากรอีีกมากที่่�ขาดแคลนอาหารบริโภค 

เช่่น ในประเทศเอธิิโอเบีีย  ขาดแคลนอาหารที่่�มีีโปรตีีนสูง อาหารที่่�มีีโปรตีีนสูงน้ี้�จะพบมากในน้ำำ��นม เนื้้�อ

สััตว์์ ไข่่ และปลา จากสถานการณ์์การขาดแคลนอาหารโปรตีีนน้ี้� จึึงทำำ�ให้้ต้้องมีีการเล้ี้�ยงสััตว์์เพิ่่�มมากข้ึ้�น 

ทั้้�งน้ี้�เพ่ื่�อเป็็นแหล่่งอาหารที่่�มีีโปรตีีนสูงให้้เพีียงพอต่่อประชากรโลกที่่�เพิ่่�มข้ึ้�น  อาหารโปรตีีนที่่�ได้้จากสััตว์์ 

มีีประโยชน์ต่์่อร่่างกายมากกว่า่โปรตีีนที่่�ได้้จากแหล่ง่อ่ื่�นๆ ความแตกต่า่งในด้า้นคุณภาพของโปรตีีนข้ึ้�นอยู่่�

กัับปริิมาณและชนิิดของกรดอะมิิโนที่่�ประกอบข้ึ้�นเป็็นโปรตีีน โดยโปรตีีนที่่�ได้้จากผลิิตภััณฑ์์ของสััตว์์จะมีี

กรดอะมิโินไลซีีนอยู่่�ในปริมิาณมาก สำำ�หรัับกรดอะมิโินชนิิดน้ี้�มีีความสำำ�คัญต่่อการเจริญเติิบโตของร่า่งกาย 

(วิิศิิษฐิิพร, 2542 ; สาโรช, 2542)
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1.2	 โภชนศาสตร์สััตว์์และสาขาวิชาที่่�เก่ี่�ยวข้อง
	 โภชนศาสตร์์สััตว์์ (animal nutrition) เป็็นวิิชาที่่�ว่่าด้้วยสารที่่�พบในอาหารเรีียกว่่าโภชนะ

(nutrient) โดยเม่ื่�อสััตว์์กิิน (ingest or consume) เข้้าไปจะถููกย่่อย (digest) ถูกเมแทบอไลซ์์ (metabolize)

แล้้วนำำ�ไปใช้้ประโยชน์์เพ่ื่�อกิิจการต่่างๆ ในร่างกาย เช่่น  เพ่ื่�อการดำำ�รงชีีพ  (maintenance) เพ่ื่�อการ

เจริญเติิบโต (growth) เพ่ื่�อการสร้้างผลผลิิต (production) เช่่น เนื้้�อ นม ไข่่ ขน หนััง เขา ในสัตว์์บาง

ประเภทอาจใช้้เพ่ื่�อการทำำ�งาน (work) เช่่น โค กระบืือที่่�ใช้้ลากล้้อเทีียมเกวีียนไถนา ม้าที่่�ใช้้วิ่่�งแข่่ง ลา ล่อ

ที่่�ใช้้บรรทุุก ของในพื้้�นที่่�สููง เป็็นต้น สารอาหารส่่วนที่่�ย่่อยหรืือใช้้ประโยชน์์ไม่่ได้้ในร่างกายจะถููกขัับออก 

(excreted) หรืือสููญเลีียไปในรูปของมููล (feces) ปัสสาวะ (urine) และความร้้อน (heat) เป็็นต้น สารที่่�

อยู่่�ในอาหารบางประเภทไม่ม่ีีประโยชน์ต่์่อสััตว์์ และบางชนิดิอาจเป็น็พิษได้้ เช่่น ปรอท (Hg), ตะกั่่�ว (Pb), 

และโลหะหนัักอ่ื่�นๆ (other heavy metals), แอลคาลอยด์์ (alkaloid), แทนนิน (tannin), กรดไฮโดร

ไซยานิิค (hydrocyanic acid, HCN), ไนเตรท (nitrate), ไนไตรท (nitrite), สารยัับยั้้�งการใช้้ประโยชน์์

ได้้ของโภชนะ (antinutritive factor) เช่่นสารยัับยั้้�งทริพซิน และไคโมทริพชิน (trypsin and chymo-

trypsin inhibitors) สารยัับยั้้�งการทำำ�งานของฮอร์์โมน  เป็็นต้น  สารบางประเภทเป็็นสารทีีเติิมลงไปใน

อาหาร (feed additives) เพ่ื่�อวััตถุุประสงค์์บางประการ เช่่น เพ่ื่�อเร่่งการเจริญเติิบโต เพ่ื่�อเพิ่่�มผลผลิิต เพ่ื่�อ

ช่่วยปรัับปรุุงสุุขภาพสัตว์์ และเพ่ื่�อปรัับปรุุงคุุณภาพผลิิตภััณฑ์์ เป็็นต้น (บุุญล้้อม, 2542 ; สาโรช, 2542)  

นอกจากน้ี้�โภชนศาสตร์์สััตว์์ยัังครอบคลุุมประเภทของอาหารสััตว์์ (feed) กิ จกรรมของจุุลิินทรีีย์์ในทาง

เดิินอาหาร โดยเฉพาะในกระเพาะหมัักของสััตว์์เค้ี้�ยวเอื้้�อง (rumen metabolism) การผลิิต  และการ

เก็็บถนอมอาหาร (feed production and preservation) การแปรรููปอาหารสััตว์์ (feed processing) 

การปรัับปรุุงคุุณภาพอาหาร (feed quality improvement) การประเมิินคุณค่่าทางอาหาร (feed 

quality evaluation) การศึึกษาความต้้องการโภชนะของสััตว์์ (nutrient requirement) การคำำ�นวณสููตร

อาหาร (feed formulation) การจััดการให้้อาหาร (feeding technique) ผลของอาหารที่่�มีีต่อกิิจกรรม

ต่่างๆ ในร่างกายและต่่อผลผลิิตที่่�ได้้ ตลอดจนการวััดปริิมาณผลผลิิตและประเมิินคุณภาพของผลิิตผล  

(production measurement and product qualify evaluation)   เน่ื่�องจากการผลิิตสััตว์์เล้ี้�ยงใน

ฟาร์์ม (farm animals) นอกจากจะผลิิตเพ่ื่�อการบริโภคในครััวเรืือน (family consumption) และผลิิต

เพ่ื่�อการค้้าและการส่่งออก (commercial and exportation) ดังนั้้�น การศึึกษาโภชนศาสตร์์สััตว์์จำำ�เป็็น

ต้้องมีีความรู้้� ความเข้้าใจในวิิชาการแทบทุกแขนง โดยเฉพาะทางเคมีี ชีีววิิทยา สุขศาสตร์์ คณิิตศาสตร์์ 

สถิิติิศาสตร์์ กลศาสตร์์ เศรษฐศาสตร์์ กฎหมาย ตลอดจนเร่ื่�องของภาษา กฎ ระเบีียบ ข้อ้บัังคัับ การค้้าทั้้�ง

ภายในและระหว่่างประเทศรวมทั้้�งพฤติิกรรมของสััตว์์และผลกระทบต่อสิ่่�งแวดล้้อมด้้วย (บุุญล้้อม, 2542)
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	 องค์์ประกอบของอาหารและผลิิตภัณฑ์์สััตว์์
	 อาหารเป็็นปัจจััยที่่�สำำ�คัญในการดำำ�รงชีีวิิต สิ่่�งมีีชีีวิิตต้้องการอาหารตั้้�งแต่่เกิิดจนตาย และความ

ต้้องการ เปลี่่�ยนแปลงไปในแง่่ของชนิิด ปริิมาณ และคุุณภาพ  ตามประเภทของสััตว์์ ลั กษณะทางเดิิน

อาหาร อายุุ สถานภาพต่างๆ ของร่่างกาย ประเภทของผลิิตผลที่่�สร้้างและสภาพแวดล้้อม กรณีีสัตว์์ได้้

รัับอาหารไม่่เพีียงพอ หรืือไม่่เหมาะสมจะทำำ�ให้้เกิิดผลกระทบต่างๆ มากมาย ทั้้ �งทางร่่างกายและจิิตใจ 

ทำำ�ให้้เกิิดโรคต่่างๆ ได้้ ความเข้้าใจเร่ื่�องโภชนศาลตร์์สััตว์์และหลัักการให้้อาหาร จึึ งนัับว่าเป็็นสิ่่�งจำำ�เป็็น 

ทั้้�งต่่อการดำำ�รงชีีวิิต และการให้้ผลผลิิตของสััตว์์เป็็นอย่่างยิ่่�ง  คำำ�ว่าอาหาร (food or feed) คืือสิ่่�งที่่�สััตว์์

กิินเข้้าไปแล้้วสามารถถููกย่่อย ดูดซึึม และนำำ�ไปใช้้ประโยชน์์ได้้ โดยทั่่�วไป หมายถึึงสิ่่�งที่่�กิินได้้เท่่านั้้�น โดย

ความจริงิแล้้วมีีส่วนที่่�ย่อ่ยและนำำ�ไปใช้้ประโยชน์ไ์ม่่ได้้ ต้องถููกขัับออกจากร่า่งกายด้้วย องค์์ประกอบที่่�อยู่่�

ในอาหารมัักเรีียกว่่าโภชนะ (nutrient)  อาหารของสััตว์์ในฟาร์์มประกอบด้วย พืืชและผลิิตภััณฑ์์จากพืืช

เป็็นส่วนใหญ่่ มีีผลิิตภััณฑ์์จากสััตว์์ เช่่น ปลาป่่น (fish meal) ขนไก่่ปน (feather meal) หรืือหางนมผง 

(skim milk) ประกอบอยู่่�ปริิมาณน้้อย (บุุญล้้อม, 2542 ; สาโรช, 2542)

1.3	 องค์์ประกอบทางเคมีีของอาหาร
	 พืืชอาหารสััตว์์สามารถสัังเคราะห์์สารประกอบเชิิงช้้อน  เช่่น  แป้้ง น้ำ ำ��ตาล โปรตีีน  ได้้จาก

สารประกอบเชิิงเดี่่�ยว เช่่น คาร์์บอนไดออกไซด์ จากอากาศ น้ำำ�� และแร่่ธาตุุจากดิิน โดยอาศััยกระบวนการ

สัังเคราะห์์แสง พลังงานจากดวงอาทิิตย์จ์ะถููกเปลี่่�ยนเป็็นพลังงานเคมีีในพืืช  เม่ื่�อสััตว์์กิินพืืชจะได้้พลังงาน

เหล่่าน้ี้�ไปใช้้ในการดำำ�รงชีีพและสร้้างเนื้้�อเย่ื่�อ ในทางโภชนศาสตร์์สััตว์์ สามารถจััดหมวดหมู่่�ของโภชนะ

ออกเป็็น 6 ประเภทใหญ่่ๆ คืือ น้ำำ�� คาร์์โบไฮเดรต ไขมัน  โปรตีีน  วิิตามิิน และแร่่ธาตุุ   เม่ื่�อโภชนะถููก

ดููดซึึมเข้้าสู่่�ร่างกาย จะเกิิดการเปลี่่�ยนแปลงภายในร่างกายโดยกระบวนการทางเคมีีที่่�เรีียกว่่า เมแทบอลิิ

ซึึม โดยมีีออกซิิเจนที่่�หายใจเข้้าไปร่่วมในการทำำ�ปฏิิกิิริิยาโภชนะบางชนิิด เช่่น คาร์์โบไฮเดรต ไขมัน และ

โปรตีีน สามารถเผาผลาญให้เ้กิิดพลังงาน เพ่ื่�อใช้้ในกิจกรรมต่่างๆ ของร่่างกาย จััดเป็็นโภชนะที่่�ให้้พลังงาน 

(energy source) ส่ วนโภชนะบางชนิิดไม่่ได้้ให้้พลังงานโดยตรง องค์์ประกอบทางเคมีีของพืืชค่่อนข้าง

จะผัันแปรแล้้วแต่่ชนิิดของพืืช และอายุุเป็็นสำำ�คัญ ความอุุดมสมบููรณ์์ของดิิน การให้้ปุ๋๋�ย สภาพการเพาะ

ปลููก และฤดููกาล มีีผลต่่อองค์์ประกอบของพืืชด้้วยในสัตว์์ องค์์ประกอบของร่่างกายเปลี่่�ยนแปลงไปตาม

อายุุและสถานภาพของสััตว์์ เม่ื่�อสััตว์์มีีอายุุมากข้ึ้�น พบมีีสัดส่่วนของน้ำำ��น้อยลง สัตว์์ที่่�เกิิดใหม่่พบมีีน้ำำ��ใน

ร่่างกายประมาณ 75% แต่่เม่ื่�อโตเต็็มที่่�แล้้วจะลดลงเหลืือเพีียง 50 - 60% สัตว์์ที่่�อ้้วนมากมีีน้ำำ��ในร่างกาย

ต่ำำ��กว่่านั้้�น ปริิมาณไขมันในร่างกายจะมีีปฏิิภาคกลัับน้ำำ��กับน้ำำ�� คืือ ในสัตว์์เล็็กจะมีีการสะสมไขมันน้อยแต่่

เม่ื่�ออายุุมากข้ึ้�นจะมีีการสะสมไขมันเพิ่่�มข้ึ้�น ในสัตว์์ขุุนพบมีีปริิมาณไขมันในร่างกายสููง 30 - 40% สำำ�หรัับ

ปริิมาณโปรตีีนและเถ้้าพบว่า  ไม่่เปลี่่�ยนแปลงมากนััก ดังนั้้�นในการเปรีียบเทีียบองค์์ประกอบของร่่างกาย

สามารถระบุุในสภาพที่่�ไร้้ไขมัน (fat free basis) หรืือสภาพที่่�ไร้้ไขมันและน้ำำ�� (fat free dry basis) ทั้้�งน้ี้� 

เพ่ื่�อให้้สามารถเปรีียบเทีียบโภชนะอื่่�นๆ ได้้ชััดเจนข้ึ้�น โดยทั่่�วไปพบว่า่ องค์์ประกอบของร่่างกายสััตว์์ส่่วน
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ใหญ่่ในสภาพไร้้ไขมันจะมีีน้ำำ��ประมาณ 75% โปรตีีน 20% และแร่่ธาตุุ 5% ส่วนร่างกายที่่�ปราศจากน้ำำ��และ

ไขมันจะมีีโปรตีีนประมาณ 79 - 84% และแร่่ธาตุุ 16 - 21% (บุุญล้้อม, 2542 ; สาโรช, 2542)  โภชน

ศาสตร์์ เป็็นศาสตร์์แขนงหนึ่่�งที่่�รวบรวมความรู้้�ทางด้้านชีีวเคมีี และสรีีรวิิทยาเข้้าด้้วยกัันในแง่่ที่่�เกี่่�ยวกับ

ความสััมพัันธ์ระหว่่างร่่างกายและอาหารที่่�กิินเข้้าไปเพ่ื่�อหล่่อเล้ี้�ยงร่่างกาย ดั งนั้้�น  วิิชาโภชนศาสตร์์ของ

สััตว์์หมายถึึง กระบวนการหล่่อเล้ี้�ยงเซลล์์ภายในร่างกายสััตว์์ด้้วยสารหรืือวััตถุุต่่างๆจากภายนอกร่่างกาย 

เพ่ื่�อให้้เกิิดปฏิิกิิริิยาทางเคมีีทั้้�งหลายภายในร่า่งกายที่่�เกี่่�ยวข้องกัับการเจริญเติิบโต การดำำ�รงชีีพ การทำำ�งาน 

การให้้ผลผลิิตและการสืืบพัันธุ์์�ให้้เป็็นไปอย่่างเหมาะสมและสมบููรณ์์ น อกจากน้ี้�ยัังรวมทั้้�งกระบวนการ

เตรีียมอาหาร (procurement) การกิินอาหาร การย่่อยอาหาร การดููดซึึมสารเคมีีที่่�ใช้้เป็็นอาหาร และ

การนำำ�หรืือส่่งผ่่านสารเคมีีนั้้�นๆ ไปใช้้ประโยชน์ใ์นเซลล์์ส่่วนต่างๆ ของร่า่งกายสััตว์์ตลอดจนกระบวนการ

ขัับถ่ายของเสีียต่่างๆ ออกนอกร่่างกายความรู้้�เบื้้�องต้้นที่่�จำำ�เป็็นในการศึึกษาโภชนศาสตร์์สััตว์์คืือ

	 1. หน้้าที่่�ขั้้�นพื้้�นฐานต่างๆ ของโภชนะภายในร่างกายสััตว์์

	 2. ความสััมพัันธ์ระหว่่างโภชนะต่่างๆ

	 3. สารเคมีี (metabolites) ต่างๆ ภายในเซลล์์ของร่่างกาย (บุุญล้้อม, 2542)

	 โภชนะที่่�จำำ�เป็็นสำำ�หรัับสัตว์์ 
	 สารประกอบทางเคมีีที่่�เป็็นโภชนะที่่�สััตว์์ต้้องการนั้้�น มีีทั้้�งหมดไม่่น้้อยกว่่า 40 ชนิิด จำำ�เป็็นต้องมีี

ในอาหารสััตว์์ในปริิมาณที่่�เพีียงพอ ในอัตราส่่วนที่่�เหมาะสมกัับโภชนะอ่ื่�นๆ และควรอยู่่�ในรูปที่่�สััตว์์สามารถ

นำำ�เอาไปใช้้ประโยชน์์ได้้ดีี  เพ่ื่�อส่่งเสริิมให้้สััตว์์มีีอัตราการเจริญเติิบโตสููงสุุด ให้้ผลผลิิตและการสืืบพันธุ์์�ที่่�

ดีีและเหมาะสม รวมทั้้�งให้้ประสิิทธิภาพการใช้้ประโยชน์์จากอาหารได้้ดีีที่่�สุุดสารประกอบทั้้�ง 40 ชนิิดน้ี้� 

แบ่่งออกได้้เป็็นหมวดได้้ 6 หรืือ 5 หมวด และพวกแป้้ง เป็็น 5 หมวด (บุุญล้้อม, 2542) สามารถแบ่่งได้้

ดัังน้ี้�

	 1. พลังงาน

	      กระบวนการเมแทบอลิิซึึม เรีียกว่่า การหายใจ (reepiration) หมายถึึง กระบวนการ Oxidation 

ของอาหารที่่�ประกอบไปด้้วยธาตุุคาร์์บอนและไฮโดรเจน  เพ่ื่�อปลดปล่่อยพลังงาน  คาร์์บอนไดออกไซด์ 

และน้ำำ��ออกมา อาหารให้้พลังงานในรูปแคลอรีีแก่่ร่่างกายสััตว์์ ในรูปแบบที่่�คล้้ายคลึึงกัับการผลิิตความ

ร้้อนโดยการเผาอาหาร ทำำ�ให้้พลังงานจำำ�เป็็นสำำ�หรัับการเจริฐเติิบโตของร่่างกาย การสร้้างผลผลิิต การ

ประกอบกิจกรรมอ่ื่�นๆ ของสิ่่�งมีีชีีวิิต และจำำ�เป็็นในการรัักษาอุุณหภููมิปิกติิของร่่างกาย เม่ื่�อได้้รัับพลังงาน

เพีียงพอพบว่าสััตว์์หยุุดกิิน โดยอาหารที่่�กิินได้้นั้้�นมีีกรดอะมิิโน วิิตามิิน และแร่่ธาตุุในปริิมาณที่่�เพีียงพอ

และเหมาะสมกัับปริิมาณพลังงานในอาหาร สัตว์์ได้้รัับโภชนะที่่�จำำ�เป็็นทุกตััวครบถ้วน เพีียงพอแก่่การกิิน

อาหารตามความต้้องการพลังงาน สารประกอบอินทรีีย์ที่่�สามารถให้้พลังงานแก่่สััตว์์ได้้โดยมีีอยู่่�ในอาหาร 

คืือ คาร์์โบไฮเดรต ไขมัน และโปรตีีน แต่่แหล่่งพลังงานขั้้�นพื้้�นฐานที่่�นิิยมใช้้ ได้้แก่่ คาร์์โบไฮเดรต และไขมัน 

เท่่านั้้�น (สาโรช, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543)
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	 2. โปรตีีนและกรดอะมิิโน

	    การสร้้างโปรตีีนของร่่างกายสััตว์์ กรดอะมิิโนประมาณ 23 ชนิิดถููกเช่ื่�อมต่่อเข้้าด้้วยกัันเป็็น 

Complex polymers เพ่ื่�อสร้้างโปรตีีนในกล้้ามเนื้้�อ และเนื้้�อเยื่่�อเกี่่�ยวพัน โปรตีีนในเลืือด lipoproteins 

nucleoproteins ฮอร์์โมน น้ำำ��ย่่อยและสารประกอบอื่�นๆ ที่่�มีีไนโตรเจนในร่างกายสััตว์์ กรดอะมิิโนที่่�จััด

ว่่าเป็็นโภชนะที่่�จำำ�เป็็นต่อสััตว์์มีีประมาณ 10 ชนิิด โดยต้้องมีีอยู่่�ในอาหาร เพราะสััตว์์กระเพาะเดี่่�ยวไม่่

สามารถที่่�จะสัังเคราะห์์เองได้้ สำำ�หรัับสัตว์์ปีีกนั้้�นต้องการกรดอะมิิโนที่่�จำำ�เป็็นถึึง 12 ชนิิดโปรตีีนพบได้้ทั้้�ง

ในพืืชและสััตว์์ พบว่ามีีลักษณะหรืือรููปแบบ (pattern) ของกรดอะมิิโนที่่�เฉพาะตััวโดยธรรมชาติิ โปรตีีน

จากพืืชส่่วนมากมีีสัดส่่วนของกรดอะมิโินคล้้ายคลึึงกัับกรดอะมิโินเนื้้�อเยื่่�อของสััตว์์โดยเฉพาะในรูปูของก

รดอะมิิโนที่่�จำำ�เป็็น (บุุญล้้อม, 2541 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543)

	 3. วิิตามิิน

	    วิิตามิินเป็็นโภชนะที่่�เพิ่่�งถููกค้้นพบ ใน ปี ค.ศ.1913 วิิตามิินแต่่ละชนิิดมีีโครงสร้้างทางเคมีีที่่�

แตกต่่างกัันมาก แต่่จะมีีกลุ่่�มที่่�เป็็นพื้้�นฐานสามััญของแต่่ละตััว ทั้้�งในฐานะที่่�เป็็น coenzyme หรืือช่่วย

ตอบสนองต่่อปฏิิกิิริิยาเคมีีเฉพาะตััว จำ ำ�เป็็นต่อกระบวนการเมแทบอลิิซึึมที่่�ปกติิของสััตว์์ สั ตว์์ต้้องการ

วิิตามิินเป็็นจำำ�นวนน้อยมาก เพ่ื่�อเป็็นตัวกระตุ้้�นทางอิินทรีีย์ของปฏิิกิิริิยาเคมีีต่างๆ ในกระบวนการเมแทบ

อลึึซึึมของสััตว์์เกืือบทุกชนิิด เพ่ื่�อให้้สััตว์์ดำำ�รงชีีพอยู่่�อย่่างปกติิสุุข (สาโรช, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543)

	 4. แร่่ธาตุุ

	      ธาตุุเคมีีหลายชนิิด จำำ�เป็็นสำำ�หรัับหน้้าที่่�ทางเมแทบอลิิซึึมของสััตว์์ บางชนิิดสััตว์์ต้้องการเป็็น

จำำ�นวนมาก เช่่น แคลเซีียม มีีหน้้าที่่�ในการสร้้างกระดููก และเปลืือกไข่่ บางชนิิดสััตว์์ต้้องการเป็็นจำำ�นวน

น้้อยมาก เช่่น ซีีลีีเนีียม ป้องกัันการเหี่่�ยวลีีบของกล้้ามเนื้้�อ (muscular dystrophy) (ฉลอง, 2541)

	 5. น้ำำ��และออกซิิเจน

	 สารทั้้�งสอง มีีความสำำ�คัญต่่อการดำำ�รงชีีวิิตของสััตว์์ กรณีีสัตว์์ขาดน้ำำ�� และออกซิิเจนจะทำำ�ให้้สััตว์์

ตายได้้ในระยะเวลาอัันรวดเร็็ว  เพราะน้ำำ��เป็็นสื่�อกลางในการเกิิดปฏิิกิิริิยาทางเคมีีภายในร่างกาย ส่ วน

ออกซิิเจนสัตว์์ต้้องการเพ่ื่�อเป็็นเชื้้�อเพลิงของร่่างกายในการปลดปล่่อยพลังงานจากอาหารที่่�กิินเข้้าไป

นั่่�นเอง (บุุญล้้อม, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543).
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1.4	 สถานการณ์์การผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย
	 สถานภาพการผลิิตและการใช้้อาหารสััตว์์ของประเทศไทย ประเทศไทยจััดว่่าเป็็นประเทศที่่�มีี

ศัักยภาพในการผลิิตสััตว์์ และมีีการพััฒนาการด้้านโภชนศาสตร์์สััตว์์สามารถผลิิตเนื้้�อสััตว์์และผลิิตภััณฑ์์

สััตว์์หลายชนิิดได้้สููงเกิินความต้้องการเพ่ื่�อบริโภคภายในประเทศ ขณะเดีียวกัน มีีการนำำ�เข้้าวััตถุุดิิบอาหาร

สััตว์์ เพ่ื่�อนำำ�มาใช้้ในการผลิิตสััตว์์และผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ประเภทต่างๆ เป็็นการเพิ่่�มมููลค่่าสิินค้า ทำำ�ให้้สามารถ

ส่่งออกไปขายยัังต่่างประเทศ นำำ�เงิินตราเข้้าประเทศได้้มากๆ (บุุญล้้อม, 2542)  ตัวอย่่างสภาพการเล้ี้�ยง

สััตว์์โดยภาพรวม  เช่่น  การศึึกษาสภาพปัญัหาการเลี้้�ยงโคเนื้้�อของเกษตรกรรายย่อ่ยในจัังหวัดันครสวรรค์์ 

ผลการศึึกษาปรากฏว่่า  เกษตรกรผู้้�เล้ี้�ยงโคเนื้้�อ  การเล้ี้�ยงโคเนื้้�อเป็็นการเล้ี้�ยงแบบปล่่อยแปลงหญ้้า  ปัญหา

หลัักของเกษตรกร  พบว่าโคเนื้้�อมีีราคาถููกปััญหาด้้าน  พันธุ์์�โคเนื้้�อและการจััดการแปลงหญ้้าในช่วงฤดูู

แล้้งสำำ�หรัับแนวทางการประกอบอาชีีพที่่�ยั่่�งยืืน    ควรลดบทบาทของพ่่อค้้าคนกลาง, ปรัับปรุุงสายพัันธุ์์�

โค และให้้ความรู้้�ด้านการจััดการพืืชอาหารสััตว์์ที่่�เหมาะสมต่่อพื้้�นที่่� (ธัันวา  และคณะ, 2556)  วัตถุุดิิบ

อาหารสััตว์์ (feedstuff) ที่่�ประเทศไทยมีีการส่่งออกมาก คืือมัันสำำ�ปะหลััง (cassava) ซ่ึ่�งมีีการส่่งออกทั้้�ง

ในรูปมัันเส้้น (cassava chip) มันอัดเม็็ด (cassava pellet) และแป้้งมััน (cassava meal) โดยมีีกลุ่่�ม

สหภาพยุโุรป (European Union, EU) เป็็นลูกค้้าสำำ�คัญ ประเทศที่่�ไทยมีีการส่ง่ออกและนำำ�เข้้า สัตว์์พัันธุ์์� 

สััตว์์มีีชีีวิิต ผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ อาหาร สารเสริิม ยารัักษาโรค วัคซีีน ฯลฯ ทำำ�ให้้ไทยต้้องมีีการติิดต่่อค้้าขาย

กัับต่างประเทศ ในยุคุปััจจุบัันมีีการพัฒันาเทคโนโลยีีสารลนเทศ (information technology) ทำำ�ให้ก้าร

ติิดต่่อส่่อสารได้้อย่า่งรวดเร็็ว ดังนั้้�น ต้องมีีความรู้้� ความเข้้าใจเกี่่�ยวกับสถานการณ์์การค้้าโลก และติิดตาม

การเคล่ื่�อนไหวเกี่่�ยวกับการตลาด การเกษตร และการเมืือง ทั้้�งของภายใน และต่่างประเทศ (บุุญล้้อม, 

2542)

	 สถานการณ์์ภายในประเทศประเภทข้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์พบว่าเนื้้�อที่่�เพาะปลููกของข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์

ลดลง  เน่ื่�องจากปีีที่่�ผ่่านมาประสบปัญหาภััยแล้้ง ทำำ�ให้้ผลิิตข้้าวโพดเสีียหาย เกษตรกรจึึงปรัับเปลี่่�ยนไป

ปลููกพืืชอ่ื่�น เช่่น มันสำำ�ปะหลัังโรงงาน และอ้้อยโรงงาน สำำ�หรัับรุ่่�น 2 คาดว่่าเนื้้�อที่่�เพาะปลููกลดลง  เน่ื่�องจาก

ปริิมาณน้ำำ��ไม่่เพีียงพอต่่อการเพาะปลููก ส่งผลให้้เกษตรกรปล่่อยพื้้�นที่่�ว่่าง  และปรัับเปลี่่�ยนไปปลููกพืืชอ่ื่�น   

ผู้้�ผลิิตรายใหญ่่คืือ สหรััฐอเมริิกา รองลงมาได้้แก่่ จีีน บราซิิล  สหภาพยุุโรป และอาร์์เจนตินา ตามลำำ�ดับ  

ดัังนั้้�นควรส่่งเสริิมให้้เกษตรกรปรัับเปลี่่�ยนช่วงการเพาะปลููกใหม่่ผู้้�ผลิิตเมล็็ดพัันธุ์์� และประเทศ  เพ่ื่�อนบ้าน

เป็็นแหล่่งส่่งเสริิมการใช้้พัันธุ์์�ข้าวโพดทนแล้้ง เช่่น นครสวรรค์์ 3  สนัับสนุุนให้้เพิ่่�มจำำ�นวนจำำ�นวนหมู่่�บ้าน

เมล็ด็พัันธุ์์�ข้าวโพด เพ่ื่�อให้้เกษตรกรมีีเมล็ด็พัันธุ์์�ราคาถูกูใช้้และส่่งเสริิมการลดต้น้ทุนการผลิติโดย การเพิ่่�ม

ประสิิทธิภาพการผลิิต

	 สำำ�หรัับมันสำำ�ปะหลัังสถานการณ์์ภายในประเทศพบว่า่เกษตรกรประสบปัญัหาภััยแล้้งฝนทิ้้�งช่่วง  

บางพื้้�นที่่�ต้้นมันสำำ�ประหลัังตายจากเพลี้�ยแป้้ง  และบางพื้้�นที่่�ขาดแคลนท่อนพันธุ์์�เพ่ื่�อปลููกซ่่อม  สำำ�หรัับ

ผลผลิติต่่อไร่่ลดลงเนื่่�องจากภัยัแล้้ง  หัวมันสำำ�ปะหลังัมีีขนาดเล็ก็ และเสีียหายจากเพลี้้�ยแป้้ง ปัญหาราก/

โคนเน่่า ทำำ�ให้้ภาพรวมผลผลิิตรวมทั้้�งประเทศลดลงด้้วย
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	 เกษตรกรมีีการปรัับปรุุงบำำ�รุงดิินน้อย รวมทั้้�งใช้้พัันธุ์์�ที่่�ไม่่เหมาะสมกัับพื้้�นที่่�มีีการนำำ�เข้้าเส้้นจาก

กััมพููชาไม่่มีีการตรวจสอบคุณภาพ และปริิมาณในช่วงฤดููกาลเก็็บเกี่่�ยว (ธ.ค.-เม.ย.)  ทำำ�ให้้ราคามัันเส้้น

ของไทยตกต่ำำ��คุณภาพเปอร์์เซ็็นต์แป้้งและน้ำำ��หนัักผลผลิิตลดลง  ดังนั้้�นควรเร่่งเพิ่่�มประสิิทธิภาพการผลิิต

ให้้เป็็นตามเป้้าหมายยุทุธศาสตร์์ โดยเฉพาะการส่่งเสริิมให้้เกษตรกรใช้้พัันธุ์์�ที่่�เหมาะสมกัับพื้้�นที่่�ปลููก  รวม

ทั้้�งวิิเคราะห์ป์ริิมาณธาตุอุาหารในดินิก่อนการใช้้ปุ๋๋�ย  เพ่ื่�อลดต้้นทุน  เพิ่่�มมาตรการกำำ�กับดูแลการนำำ�เข้้ามััน

สำำ�ประหลัังจากประเทศเพ่ื่�อนบ้าน ผลิิตมัันเส้้นให้้มีีขนาดและคุุณภาพตรงตามความต้้องการของตลาดจีีน

ซ่ึ่�งเป็็นผู้้�นำำ�เข้้าหลัักควรส่่งเสริิมให้้เกษตรกรผลิิตท่่อนพันธุ์์�ไว้้ใช้้ ส่งเสริิมให้้มีีการปลููกมัันสำำ�ประหลัังให้้พื้้�นที่่�

ที่่�เหมาะสม (Zoning)  หาแนวทางแก้้ไขปัญหาโคนเน่่า  หัวเน่่า  ส่งเสริิมการทำำ�ระบบน้ำำ��หยดในพื้้�นที่่�ที่่�มีี

ศัักยภาพ  และสถานการณ์ภ์ายในประเทศของถั่่�วเหลืือง  พลว่า่ลดลงเนื่่�องจากการขาดแคลนเมล็ด็พัันธุ์์�ดีี 

แต่่ผลผลิิตได้้รัับความเสีียหายจากภััยแล้้ง ส่งผลให้้เมล็็ดพัันธุ์์�มีีราคาแพง เน่ื่�องจากแหล่่งผลิิตส่่วนใหญ่่มีี

ปริิมาณน้ำำ��เพีียงพอต่่อการเพาะปลูกู และมีีการบริหิารจััดการน้ำำ��ที่่�เพีียงพอ  เกษตรกรดูแูลดีี อย่า่งไรก็็ตาม 

ภาพรวมผลผลิติทั้้�งประเทศลดลงตามการลดลงของเนื้้�อที่่�เพาะปลููก  ดังนั้้�นแนวโน้้ม คาดว่่าภาวการณ์์ค้้า 

กากถั่่�วเหลืืองของไทยและตลาดโลกมีีแนวโน้้มชะลอตััวจากปีีก่่อนควรมีีนโยบายส่่งเสริิม/พััฒนาการผลิิต

ถั่่�วเหลืือง เช่่น ส่งเสริิมการผลิิตเมล็็ดพัันธุ์์�คุณภาพดีี การใช้้เคร่ื่�องจัักรกลทดแทนแรงงานและการให้้ความ

รู้้�ด้านการผลิิตถั่่�วเหลืืองแก่่เกษตรกร ส่งผลให้้ประสิิทธิภาพการผลิิตถั่่�วเหลืืองเพิ่่�มสููงข้ึ้�น  ผลผลิิตถั่่�วเหลืือง

เพิ่่�มข้ึ้�น (บุุญล้้อม, 2542 ; ฉลอง, 2549)

	 สำำ�หรัับสถานการณ์ป์ลาป่่น  ปลาเป็็ดและปลาป่่นลดลงทุกุเกรดคุุณภาพตามความต้้องการการใช้้

ของโรงงานปลาป่่นและโรงงานอาหารสััตว์์  เน่ื่�องจากสภาพอากาศที่่�หนาวเย็็น  ส่งผลให้้ความต้้องการใช้้

อาหารสััตว์์ลดลง แนวโน้้มคาดว่่าราคาปลาป่่นในประเทศจะสููงข้ึ้�น เน่ื่�องจากเรืือออกจัับปลาลดลง  ส่วน

ตลาดต่่างประเทศแนวโน้้มชะลอตััว  ปั  จจุบัันกลุ่่�มประเทศในแอฟริิกาตะวัันตก   เบนิน    กานา  จ  ะใช้้

แมลง  เช่่น  แมลงวััน, หนอนแมลงวััน, และปลวก เป็็นอาหารสััตว์์เพ่ื่�อลดต้้นทุนและเพิ่่�มการผลิิตเนื้้�อสััตว์์

ในช่วงเปลี่่�ยนผ่านน้ี้�  ผู้้�ประกอบการในประเทศย่่อยต้้องเผชิิญความท้้าทายจากต้้นทุนการประกอบการที่่�

สููงข้ึ้�น  ในกรณีีดังกล่่าวสะท้้อนให้้เห็็นถึึงผลกระทบจากการใช้้มาตรการกีีดกัันทางการค้้าที่่�ไม่่ใช่่ภาษีีที่่�ส่่ง

ผลต่่ออุุตสาหกรรมส่่งออกอาหารไม่่ทางใดก็็ทางหนึ่่�ง  หากมองไปในระยะข้้างหน้้า  อุตสาหกรรมส่่งออก

อาหารไทยยังัต้้องเผชิิญความท้้าทายจากมาตรการกีีดกัันทางการค้้าที่่�ไม่่ใช่่ภาษีีอีีกไม่่น้้อย  ดังนั้้�นควรเร่่ง

สร้้างระเบีียบมาตรฐานที่่�ทุุกฝ่่ายยอมรับัและถืือเป็น็กติกิาที่่�ต้้องปฏิิบััติิให้้ได้้มาตรฐานการปลูกูแบบยั่่�งยืืน  

โดยความร่่วมมืือกัันหลายฝ่่าย  ทั้้�งเกษตรกร  ผู้้�ประกอบการทั้้�งเมล็็ดพัันธุ์์�  ผู้้�รับซื้้�อผู้้�รวบรวม  ผู้้�ใช้้  และ

ดำำ�เนิินการตามแบบมาตรฐาน  ที่่  �ได้้ยกร่่างข้ึ้�นมา   เพ่ื่�อเป้้าหมายสุุดท้้ายที่่�ผู้้�บริโภคหรืือผู้้�ใช้้อาหารสััตว์์

เป็็นวัตถุุดิิบในโรงงานอาหารสััตว์์  พร้  อมกัับการได้้รัับผลตอบแทนที่่�สููงข้ึ้�นหรืือผู้้�ผลิิตได้้ราคาผลผลิิตที่่�ดีี

ข้ึ้�นด้วยความเป็็นธรรมและเป็็นมิตรกัับชุมชนและสัังคมในพื้้�นที่่�ผลิิต  ตั้้�งแต่่  ต้นน้ำำ��  กลางน้ำำ��  และปลาย

น้ำำ��ทางหนึ่่�งที่่�ทำำ�ให้้ได้้ผลสััมฤทธิ์์� คืือ  ความร่่วมมืืออย่่างจริงจัังและกำำ�หนดเป็็นนโยบายของภาครััฐที่่�จะ

ให้้มีีมาตรฐานระบบการผลิิตอาหารสััตว์์อย่า่งยั่่�งยืืนไปปฏิิบััติิ  โดยทั่่�วถึึงทุุกพื้้�นที่่�ที่่�มีีความพร้อมแล้้วขยับั

ไปให้้ทั่่�วทุกพื้้�นที่่�เกิิดความยั่่�งยืืนและทุุกแหล่่งผลิิตทั่่�วโลกที่่�จะนำำ�ส่งเข้้ามาขายในประเทศไทยต้้องดำำ�เนิิน
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การให้้ได้้มาตรฐานเช่่นเดีียวกัน  ความหวัังในการเพิ่่�มผลผลิิตให้้เพีียงพอกัับความต้้องการของภาคธุุรกิิจ

อาหารสััตว์์ที่่�มีีมากข้ึ้�นและต้้องการความยั่่�งยืืน รวมถึึงการเปิิดตลาดที่่�จะรองรัับการผลิิตอาหารเพ่ื่�อเล้ี้�ยง

สััตว์์ป้้อนสู่่�ครััวของโลกอย่า่งยั่่�งยืืนเช่่นกัน จึึงหวัังในความตั้้�งใจจริงที่่�จะทำำ�ให้้เกิิดผลสำำ�เร็็จอย่า่งยั่่�งยืืนตลาด

ไป (สมาคมผู้้�ผลิิตอาหารสััตว์์ไทย, 2557)

1.5	อุ ตสาหกรรมอาหารสััตว์์ในประเทศไทย
	 ความสำำ�คัญของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ เม่ื่�อพิิจารณาการเกิิดอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ พบ

ว่่าอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ทำำ�ให้้อุุตสาหกรรมเล้ี้�ยงสััตว์์มีีความสะดวกในการจััดการเล้ี้�ยงสััตว์์ เป็็นการ

เพิ่่�มมููลค่่าของวััตถุุดิิบที่่�ราคาถููกเป็็นอาหารสััตว์์สำำ�เร็็จรูปราคาแพง และบางส่่วนได้้จากผลพลอยได้้จาก

อุุตสาหกรรมอ่ื่�น ดั งนั้้�น มีีอุ ตสาหกรรมอาหารสััตว์์ ทำำ�ให้้เกิิดอุุตสาหกรรมต่่อเน่ื่�องมากมาย มีี การจ้้าง

แรงงานจำำ�นวนมาก ทำำ�ให้้คนไทยมีีงานทำำ� รายได้้ดีีข้ึ้�นตามไปด้้วย และการผลิิตอาหารสััตว์์ของประเทศไทย

สามารถส่ง่จำำ�หน่า่ยต่่างประเทศได้ด้้้วย ทำำ�ให้เ้พิ่่�มเงิินตราเข้้าประเทศมากข้ึ้�น ดุลการค้า้ของประเทศดีีตาม

ไปด้้วยเช่่นกัน ดังนั้้�น สามารถสรุุปความสำำ�คัญของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ (สิินีีนาฏ, 2548) ได้้ดัังน้ี้�

	 1. ทำำ�ให้้การเล้ี้�ยงสััตว์์สะดวก รวดเร็็ว และง่่ายต่่อการจััดการ

	 2. สามารถเปลี่่�ยนวัตถุุดิิบราคาถููกเป็็นอาหารสััตว์์ราคาแพง 

	 3. ก่อให้้เกิิดการใช้้พืืชผลทางการเกษตร ทำำ�ให้้เกษตรกรมีีอาชีีพมั่่�นคง

	 4. สามารถใช้้ผลพลอยได้้จากอุุตสาหกรรมที่่�ทำำ�ผลิิตภััณฑ์์มาจากพืืชผลทางการเกษตร 

	 5. มีีการจ้้างแรงงาน

	 6. มีีการจััดจำำ�หน่่ายอาหารสััตว์์ทั้้�งในและต่่างประเทศ (สาโรช, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543 ; สินีี

นาฏ, 2546)

	ปั จจัยต่่อการขยายตัวของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์
	 การเพิ่่�มจำำ�นวนการเล้ี้�ยงสััตว์์ให้้มากข้ึ้�น  ความต้้องการใช้้อาหารสััตว์์ก็็ย่่อมมากตามด้้วย โดย

อาหารสััตว์์ที่่�ผลิิตออกมาต้้องเป็็นอาหารสััตว์์ที่่�ผู้้�เล้ี้�ยงต้้องการด้้วยเช่่นกัน ดังนั้้�น จึึงสามารถสรุุปปััจจััยที่่�

ทำำ�ให้้เกิิดการขยายตััวของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ได้้ ดังน้ี้�

	 1. มีีการขยายตััวของการเล้ี้�ยงสััตว์์

	 2. มีีอาหารสััตว์์ที่่�ผู้้�บริโภคต้้องการ (สิินีีนาฏ, 2546)
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	ความต้ องการวััตถุดิิบอาหารสััตว์์ในปัจจุบััน
	 ธุุรกิิจอาหารสััตว์์ของไทยเป็็นการผลิิตเพ่ื่�อรองรัับความต้้องการใช้้ภายในประเทศเป็็นหลัักถึึงร้้อย

ละ 94 โดยสััดส่่วนวัตถุุดิิบหลัักได้้แก่่ข้้าวโพด ผลิิตภััณฑ์์ข้้าวและมัันสำำ�ปะหลัังถึึงร้้อยละ 60 โดยวััตถุุดิิบ

ได้้มาจากทั้้�งผลผลิิตภายในประเทศและบางส่่วนได้้จากการทำำ�การเกษตรแบบพันธสัญญา (Contract 

farming) เน่ื่�องจากบางปีีไทยผลิิตวััตถุุดิิบได้้ไม่่เพีียงพอกัับความต้้องการภายในประเทศ ประชากรสััตว์์

เพิ่่�มข้ึ้�น และแนวโน้้มความต้้องการบริโภคเนื้้�อสััตว์์ทั้้�งในและต่่างประเทศที่่�ขยายตััว ส่งผลต่่อการเติิบโต

ของความต้้องการอาหารสััตว์์อย่่างต่่อเน่ื่�อง

	 สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร ประเมิินแนวโน้้มปริิมาณความต้้องการใช้้ข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ใน

ภููมิิภาคอาเซีียนเพิ่่�มข้ึ้�น จ ากการขยายตััวของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์และการเล้ี้�ยงสััตว์์ ด้ านผลผลิิต

ข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ไทย มีี เพีียงพอกัับความต้้องการใช้้ภายในประเทศ จ ากการขยายตััวของอุุตสาหกรรม

อาหารสััตว์์และอุุตสาหกรรมการเล้ี้�ยงสััตว์์ดัังกล่่าว ดังนั้้�น แนวโน้้มความต้้องการข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ของทั้้�ง

ภููมิิภาคจะมีีเพิ่่�มข้ึ้�น  สำำ�หรัับประเทศไทย ผลผลิิตข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์มีีเพีียงพอต่่อความต้้องการใช้้ภายใน

ประเทศ อย่่างไรก็็ตามแนวโน้้มผลผลิิตข้้าวโพดลดลง เน่ื่�องจากเกษตรกรปรัับเปลี่่�ยนไปปลููกพืืชอ่ื่�นที่่�ทน

แล้้งและให้้ผลตอบแทนที่่�ดีีกว่่า เช่่น มันสำำ�ปะหลััง และอ้้อยโรงงาน  ประกอบกับผู้้�ผลิิตอาหารสััตว์์เริ่่�มมีี

การนำำ�เข้้าข้้าวสาลีีทดแทนข้า้วโพดเลี้้�ยงสััตว์์ในช่วงเวลาที่่�ข้้าวสาลีีมีีราคาถูกู และนำำ�เข้้าวััตถุุดิิบอาหารสัตัว์์

อ่ื่�นที่่�มีีราคา  ทั้้�งน้ี้�ผลผลิิตข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ของไทย ยังคงเป็็นที่่�ต้้องการสำำ�หรัับใช้้ในอุตสาหกรรมอาหาร

สััตว์์ภายในประเทศ โดยผู้้�ประกอบการต้้องการให้้เกษตรกรผลิิตข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ที่่�มีีคุณภาพดีีสำำ�หรัับใช้้

เป็็นอาหารสััตว์์ แต่่ปััจจุบัันในช่วงที่่�ผลผลิิตข้้าวโพดเล้ี้�ยงสััตว์์ออกสู่่�ตลาดมาก จะมีีปัญหาเร่ื่�องความชื้้�นสูง 

เกิิดอะฟลาทอกซิิน (Aflatoxin) ทำำ�ให้้คุุณภาพผลผลิิตต่ำำ��จนไม่่สามารถใช้้เล้ี้�ยงสััตว์์ได้้ ดังนั้้�นเกษตรกรจึึง

ต้้องดููแลและรัักษาคุุณภาพผลผลิิตหลัังการเก็็บเกี่่�ยวโดยกระจายช่่วงการเพาะปลููกเพ่ื่�อลดปริิมาณการเก็็บ

เกี่่�ยวในฤดููฝน (สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร, 2554) ปัจจุบัันธุรกิิจอาหารสััตว์์ในประเทศขยายตััวเพิ่่�ม

ข้ึ้�น  โดยได้้รัับแรงหนุุนจากความต้้องการบริโภคเนื้้�อสััตว์์ภายในประเทศและการขยายของภาคปศุุสััตว์์

ขนาดใหญ่่แบบเข้้มข้้นข้ึ้�น น อกจากน้ี้�แนวโน้้มการเพิ่่�มข้ึ้�นของจำำ�นวนประชากรและการขยายตััวทาง

เศรษฐกิิจอย่่างรวดเร็็ว ตลอดจนความต้้องการบริโภคเนื้้�อสััตว์์ในกลุ่่�มชาวต่างชาติิที่่�เข้้ามาท่่องเที่่�ยวและ

พำำ�นักในประเทศไทย เป็็นปัจจััยสำำ�คัญที่่�สนัับสนุุนการบริโภคเนื้้�อสััตว์์ให้้เพิ่่�มข้ึ้�น  ธุรกิิจน้ี้�มีีปัจจััยเสี่่�ยงใน

หลายด้้าน โดยเฉพาะปััญหาด้้านปริิมาณและราคาวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ โดยอาหารสััตว์์ส่่วนใหญ่่ผลิิตโดย

ใช้้วััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ในประเทศเป็็นหลัักโดยเฉพาะข้้าวโพดเลี้้�ยงสััตว์์ แต่่บางปีีผลผลิิตข้้าวโพดลดลง 

เน่ื่�องจากเกษตรกรปรัับเปลี่่�ยนไปปลููกพืืชอ่ื่�นที่่�ทนแล้้งและให้้ผลตอบแทนที่่�ดีีกว่่า เช่่น มันสำำ�ปะหลััง และ

อ้้อยโรงงาน ส่งผลให้้ผลผลิิตในบางปีีไม่่เพีียงพอ ต้องนำำ�เข้้าวััตถุุดิบิอาหารสััตว์์จากประเทศเพ่ื่�อนบ้าน เช่่น 

ลาว กัมพููชา จึึงทำำ�ให้้ผู้้�ประกอบการต้้องเผชิิญกัับความเสี่่�ยงทางด้้านราคาต้้นทุนวัตถุุดิิบที่่�มีีความผัันผวน

ซ่ึ่�งข้ึ้�นอยู่่�กับสภาพดินฟ้าอากาศ  (ทรงศัักดิ์์�, 2543 ; สำำ�นักงานเศรษฐกิิจการเกษตร, 2554)
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	 การขยายตัวอุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ในอนาคตของประเทศไทย
	 บริษััทที่่�ผลิิตอาหารสััตว์์ในปัจจุบัันจะต้้องมีีฟาร์์มเล้ี้�ยงสััตว์์ของตนเอง เพ่ื่�อรองรัับอาหารสััตว์์ที่่�

ผลิิต โดยการผลิิตอาหารเองของเกษตรกรนั้้�น จุ ดที่่�สำำ�คัญคืือการเลืือกใช้้สารเสริิมอาหารสััตว์์ สั่่ �งซื้้�อมา

จากต่่างประเทศเป็็นส่วนใหญ่่ เป็็นสิ่่�งที่่�ใช้้วิิทยาการสมััยใหม่่ในการค้้นคว้้าวิิจััยและทดลองใช้้จนเห็็นผล

แล้้วนำำ�มาขายให้้กัับเกษตรกรทั่่�วไป สำ ำ�หรัับในประเทศไทยมีีการผลิิตสารเสริิมอาหารสััตว์์ออกจำำ�หน่่าย

บ้้าง เช่่น  กรดอมิิโนแอลไลซีีน  (L-lysine) เพ่ื่�อลดการใช้้โปรตีีนในสูตรอาหารสััตว์์ได้้ในระดัับหนึ่่�ง และ

ทำำ�ให้้มีีอัตราการเจริญเติิบโตเป็็นปกติิด้้วย โดยที่่�มีีราคาอาหารถููกลงกว่่าไม่่ใช้้ ดั งนั้้�น  สามารถสรุุปการ

ขยายตััวของอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ในอนาคตได้้ ข้ึ้�นอยู่่�กับปัจจััยดัังน้ี้�

	 1. การขยายตััวการเล้ี้�ยงสััตว์์ชนิิดใดในอนาคต

	 2. วิิทยาการใหม่่ที่่ �เข้้ามา บริิษััทใดเก่่งกว่่าในแง่่วิิชาการก็็จะขายได้้มาก กำำ�ไรมาก และ

ขยายตััวมาก (สาโรช, 2542 ; ทรงศัักดิ์์�, 2543)

	 ประเทศไทย บริษััทที่่�มีีอุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ขนาดใหญ่่ คืือ บริษััทเจริญโภคภััณฑ์์ ได้้ขยาย 

อุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ โดยไปตั้้�งโรงงานผลิิตอาหารสััตว์์ที่่�ประเทศจีีน และได้้มีีกิจการเล้ี้�ยงสััตว์์ที่่�ประเทศ

ดัังกล่่าวด้วย ส่วนบริษัิัทอื่�นๆ ที่่�ทำำ�อุตสาหกรรมเลี้้�ยงสััตว์์มีีอยู่่�มากมายในประเทศไทย แต่่การขยายสาขา

ไปยังัต่่างประเทศยังัไม่่มีีในขณะน้ี้� สำำ�หรัับบริษััทต่างชาติิที่่�มาเปิิดบริษััทสาขาทำำ�อุตสาหกรรมอาหารสัตัว์์

ในประเทศไทย เช่่น บริษััท พิวรินา (ประเทศไทย) จำำ�กัด มาจากประเทศสหรััฐอเมริิกา เป็็นต้น (สิินีีนาฏ, 

2546)

1.6	 การพััฒนาการผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย
	 พััฒนาการทางด้้านอาหารสััตว์์การศึึกษาสัังเกตการณ์์ มีี การศึึกษาค้้นคว้้ากัันมาเร่ื่�อยๆ เริ่่�มพบ

น้ำำ��ย่อยและการทำำ�งานของน้ำำ��ย่อยจนกระทั่่�ง ลาวััวซิเอร์์ (Lavoisier) เป็็นบิดาของวิิชาโภชนาการได้้

ทดลองค้้นคว้้าเกี่่�ยวกับการเผาผลาญอาหารและการสร้า้งพลังงานความร้้อนในร่างกายสััตว์์ และได้้มีีการ

อธิิบายถึึงประโยชน์์ของการใช้้เคร่ื่�องวััดพลังงาน (calorimeter) หลัังจากนั้้�นมา มีีการศึึกษาทางด้้านสรีีระ

วิิทยาการย่่อยอาหารจนมีีการศึึกษาถึึงการย่่อยได้้ และส่่วนประกอบทางเคมีีของอาหาร และได้้บััญญััติิคำำ�

ว่่า Nutritive ratio หลัังจากนั้้�น ได้้มีีการรวบรวมข้้อมููลทำำ�เป็็นมาตรฐานการใช้้อาหาร การศึึกษาทางด้้าน

โภชนศาสตร์์ได้้เจริญก้้าวหน้้าไปอย่่างมาก เรารู้้�จัักโภชนะหรืือสารเคมีีไม่่ต่ำำ��กว่่า 40 ตัว ได้้มีีความรอบรู้้�

มากข้ึ้�นจนสามารถมีีการผลิิตอาหารสััตว์์ให้้เหมาะสมกัับชนิิดและพัันธุสััตว์์ ตลอดจนการให้้ผลผลิิต แต่่ใน

ปััจจุบัันนักวิิทยาศาสตร์์จะมีีความรู้้�ทางด้้านโภชนศาสตร์์เป็็นอย่า่งดีี แต่่จำำ�เป็็นต้องทำำ�การศึึกษากัันต่อไป 

(ทรงศัักดิ์์�, 2543)

	 การผลิิตอาหารสััตว์์ปััจจุบัันได้้เปลี่่�ยนรูปแบบไปมาก จ ากการเล้ี้�ยงแบบหลัังบ้้านหรืือรายย่่อย 

กลายมาเป็็นเกษตรกรรายใหญ่่ หรืือบริษััทเอกชน  โดยจะนิิยมนำำ�สัตว์์สายพัันธุ์์�ต่างประเทศที่่�ให้้ผลผลิิต

สููง มีี ประสิิทธิภาพการใช้้อาหารดีี  เพราะสััตว์์เหล่่านั้้�นได้้รัับการปรัับปรุุงพัันธุ์์�มาจนสามารถที่่�จะตอบ

สนองต่่ออาหารที่่�กิินทำำ�ให้้มีีการเจริญเติิบโตอย่่างรวดเร็็ว มีีผลกำำ�ไรสููงข้ึ้�น เน่ื่�องจากสภาพการเล้ี้�ยง การ
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จััดการ การเปลี่่�ยนแปลงอยู่่�ตลอดเวลา จากการเล้ี้�ยงในเล้้าธรรมดาไปสู่่�เล้้าแบบ evaporative system 

การเปลี่่�ยนแปลงด้้านสิ่่�งแวดล้้อมอ่ื่�นๆ ได้้เปลี่่�ยนไป เช่่น  การกัักขัังสััตว์์รวมกัันจำำ�นวนมาก แออััด การ

ป้้องกัันโรคและพยาธิิอย่่างเข้้มงวด ทำำ�ให้้ความต้้องการอาหารสััตว์์เปลี่่�ยนแปลงไปด้้วย ดังนั้้�นการศึึกษา

และวิิจััยผลิิตอาหารสััตว์์ให้้เหมาะสมกัับสภาพการเล้ี้�ยงและระบบการให้้อาหารในปัจจุบััน ต้องประกอบ

ด้้วยอาหารครบทุกหมวดหมู่่� และมีีโภชนะที่่�เพีียงพอต่่อความต้้องการของสััตว์์สามารถย่อ่ยและดููดซึึมใน

ร่่างกายสััตว์์ได้้ดีี น อกจากนั้้�น  อาหารสััตว์์จะต้้องเหมาะสมกัับระบบการผลิิต และการจััดการในสภาพ

ปััจจุบััน  ซ่ึ่�งบางทีีใช้้ระบบการให้้อาหารแบบอััตโนมัติิ ดั งนั้้�น รู ปแบบของอาหารสััตว์์ จึึ งต้้องพััฒนาไป

แบบไม่ห่ยุดุยั้้�ง เพ่ื่�อสนับัสนุุนส่งเสริมิการผลิติสััตว์์ให้้มีีประสิทิธิภาพยิ่่�งๆ ข้ึ้�นไป เพ่ื่�อให้ก้ารผลิติสััตว์์เพีียง

พอต่่อความต้้องการของประชากรโลก (ทรงศัักดิ์์�, 2543 ; สินีีนาฎ, 2546)  บทบาทของนัักโภชนศาสตร์์

สััตว์์ เน่ื่�องจากมนุุษย์์หรืือประชากรโลกได้้เพิ่่�มจำำ�นวนข้ึ้�นอย่่างรวดเร็็ว ดังนั้้�นกระบวนการผลิิตอาหารของ

มนุุษย์์เพ่ื่�อที่่�จะให้้เพีียงพอต่่อความต้้องการก็็ต้้องได้้รัับการพััฒนาข้ึ้�นไปด้้วย นอกจากการ ผลิิตทางด้้าน

พืืชและเทคโนโลยีีชีีวภาพอื่�นๆ ที่่�กำำ�ลังเข้้ามามีีบทบาทในการผลิิตอาหารมนุุษย์์ในปัจจุบัันแล้้ว การผลิิต

ทางด้้านสัตว์์มีีความสำำ�คัญเช่่นกัน  เพราะมนุุษย์์มีีความต้้องการอาหารประเภทโปรตีีน  อาหารโปรตีีน

ทางด้้านการผลิิตสััตว์์ และทางด้้านโภชนศาสตร์์ ต้องค้้นคว้้าหาวิิธีีผลิิตสััตว์์ โดยเป็็นแหล่่งอาหารโปรตีีน

ให้้เพีียงพอต่่อความต้้องการของประชากร หากไม่่เพีียงพออาจมีีปัญหาทางด้้านสังคมจะตามมา ดั งนั้้�น 

จากนัักโภชนศาสตร์์ต้้องศึึกษาหาแหล่่งอาหารสััตว์์แหล่่งอ่ื่�นที่่�มนุุษย์์ไม่่บริโภคมาเป็็นอาหารสััตว์์ ต้ อง

ต่่อสู้้�กับการเปลี่่�ยนแปลงของสภาพแวดล้้อม การเปลี่่�ยนแปลงของสัังคม และการเมืือง ตลอดจนระบบ

การผลิิตต่่างๆ ที่่�มีีผลกระทบต่อการผลิิตสััตว์์ (ทรงศัักดิ์์�, 2543)  อาหารสััตว์์ที่่�ผู้้�เล้ี้�ยงต้้องการในปัจจุบััน  

ผู้้�เล้ี้�ยงสััตว์์ทุุกรายต้้องการซื้้�ออาหารสััตว์์ที่่�นำำ�มาเล้ี้�ยงสััตว์์แล้้วคุ้้�มค่่ากัับการลงทุุนมากที่่�สุุด อาหารสััตว์์

สำำ�หรัับลูกสุุกรอ่่อนที่่�กิินแล้้วทำำ�ให้้ลููกสุุกรแข็็งแรง ไม่่เกิิดโรคท้้องเสีีย มีีอัตรารอดตายสููง ถ้าอาหารยี่่�ห้้อ

ใดมีีคุณภาพดังักล่่าว ถึึงแม้ว่้่าอาหารจะมีีราคาแพงกว่า่แต่่ทำำ�ให้ลูู้กสุุกรมีีการจััดการง่า่ยและคุ้้�มค่่า ผู้้�เล้ี้�ยง

สััตว์์ก็็จะเลืือกซื้้�ออาหารนั้้�นๆ อีีกประการหนึ่่�ง การผลิิตอาหารออกจำำ�หน่่ายของแต่่ละบริษััทนั้้�น พบว่ามีี

การแข่่งขัันการใช้้สารเสริิมอาหารสััตว์์ (feed additive) กันมาก ทำำ�ให้้คุุณภาพอาหารของแต่่ละบริษััท

ไม่่เหมืือนกัน ดังนั้้�น ผู้้�ผลิิตอาหารสััตว์์จะต้้องมีีจรรยาบรรณในวิิชาชีีพในการเลืือกสารเสริิมอาหารสััตว์์ที่่�

มีีความปลอดภััยต่่อสััตว์์ปละผู้้�บริโภคเนื้้�อสััตว์์ ตลอดจนเหมาะสมในการเป็็นสารเสริิมอาหารสััตว์์ด้้วย ผู้้�

ผลิิตอาหารสััตว์์ต่่างๆ รรหาสารเสริมิอาหารสััตว์์ที่่�ตอบสองความต้้องการของผู้้�บริโภค จนขาดความรัับผิด

ชอบต่อสัังคม นำำ�สารที่่�มีีผล ข้างเคีียงหรืือสารที่่�ยัังไม่่ได้้วิิจััยผลข้้างเคีียงมาเสริิมในอาหารสััตว์์ มีีผลทำำ�ให้้

สััตว์์เกิิดขบวนการเมตาโบลิฃึึมผิิดปกติิ (สิินีีนาฏ, 2546)

	 ความสำำ�คัญของการผลิิตอาหารสััตว์์ในฐานะเป็็นอุตสาหกรรมกลางน้ำำ��ที่่�เช่ื่�อมต่่อการผลิิตพืืช

เกษตรต้้นน้ำำ��กับการเล้ี้�ยงสััตว์์เพ่ื่�อเป็็นอาหารโปรตีีนของประชากรและตระหนัักถึึงความสำำ�คัญของการเต

รีียมการเพ่ื่�อรองรัับความเปลี่่�ยนแปลงของปััจจััยแวดล้้อมอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ที่่�จะเกิิดข้ึ้�นในอนาคต  

เพ่ื่�อทำำ�ให้้อุุตสาหกรรมอาหารของไทยมีีความเข้้มแข็็งและยั่่�งยืืนในตลาดอาหารโลกควรจััดทำำ�ยุทุธศาสตร์์

อุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์โดยมีีแนวทางดำำ�เนิินการดัังน้ี้�
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	 1. ศึึ กษาอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ของไทยในปัจจุบัันทั้้�งในแง่่การผลิิต การส่่งออก การนำำ�เข้้า

วััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ ความสััมพัันธ์ของปััจจััยที่่�กำำ�หนดและเกี่่�ยวข้องกัับการผลิิตอาหารสััตว์์ โดยศึึกษาจาก

ข้้อมููลทุุติิยภููมิิจากแหล่่งข้้อมููลของรััฐบาลและเอกชน การสััมภาษณ์์ผู้้�ประกอบการและผู้้�เกี่่�ยวข้อง

	 2. สร้้างแบบจำำ�ลองเศรษฐมิติิิที่่�แสดงความสัมัพัันธ์ขององค์ป์ระกอบของอุตุสาหกรรมอาหารสัตัว์์  

ได้้แก่่  ความต้้องการบริโภคผลิิตภััณฑ์์สััตว์์  ปริิมาณผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ ที่่�ผลิิตได้้ตามปััจจััยการผลิิตและสนอง

ความต้้องการของประชากร  ปริิมาณวััตถุุดิิบที่่�ต้้องใช้้ในการผลิิตอาหารสััตว์์ตามสููตรอาหารสััตว์์ที่่�กำำ�หนด  

ปริิมาณวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ที่่�ผลิิตได้้หรืือนำำ�เข้้า ราคาวััตถุุดิิบในประเทศและราคาตลาดโลก ผลิิตภััณฑ์์มวล

รวมประชาชาติิชองประเทศไทย ผลิิตภััณฑ์์มวลรวมประชาชาติิของโลก จำ ำ�นวนประชากรไทย จำ ำ�นวน

ประชากรโลก ราคาน้ำำ��มันดิบ  เพ่ื่�อพยากรณ์์ความต้้องการผลิิตภััณฑ์์สััตว์์เพ่ื่�อการบริโภค ความต้้องการ 

อาหารสััตว์์และวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ ในอีีก 20 ปีข้้างหน้้าของประเทศไทย

	 3. พยากรณ์์ความต้้องการผลิิตภััณฑ์์สััตว์์  จำำ�นวนปศุุสััตว์์  ในแต่่ละช่่วงเวลาความต้้องการวััตถุุดิิบ

อาหารสััตว์์แต่่ละประเภทในอนาคต 

	 4. กำ ำ�หนดประเด็็นยุุทธศาสตร์์เพ่ื่�อรองรัับความต้้องการผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ วั ตถุุดิิบอาหารสััตว์์ใน

อนาคตและกำำ�หนดแนวทางการบริหารจััดการยุุทธศาสตร์์อาหารสััตว์์

	 5. จััดหาวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ที่่�มีีคุณภาพปลอดภััยและมีีประโยชน์์ทางโภชนาการ (Nutrition)  

ตามมาตรฐานทั้้�งในระดับัสากล  ระดับัประเทศและระดับัผู้้�ผลิิตชั้้�นนำำ�ของโลก  ในราคาที่่�เหมาะสม  และ

เพีียงพอกัับความต้้องการอย่่างยั่่�งยืืน

	 6. ผลิิตอาหารสััตว์์ที่่�มีีคุณภาพ  ปลอดภััยและมีีประโยชน์์ทางโภชนาการ (Nutrition) ตาม

มาตรฐาน  ในระดัับสากล ระดัับประเทศและระดัับผู้้�ผลิิตชั้้�นนำำ�ของโลก ในราคาที่่�เหมาะสม และเพีียง

พอกัับความต้้องการของอุุตสาหกรรมปศุุสััตว์์และสััตว์์น้ำำ�� อย่่างยั่่�งยืืน

	 7. การจััดการต้้นทุนการผลิิตอาหารสััตว์์ลดลง เป็็นประโยชน์์ต่่อการเสริิมสร้้างศัักยภาพการ

แข่่งขัันของอุุตสาหกรรมปศุุสััตว์์ และอุุตสาหกรรมอาหาร 

	 8. จััดทำำ�ระบบตรวจสอบย้้อยกลัับ สามารถดำำ�เนิินการได้้ตลอดห่่วงโซ่่อาหาร

	 9. สร้้างความร่่วมมืือในกลุ่่�มของผู้้�ประกอบการอุุตสาหกรรมอาหารสััตว์์ในการพััฒนา

ประสิิทธิภาพการผลิิตในห่วงโซ่่อาหาร (Food Chain) มากข้ึ้�น (สุุเนตรา และคณะ, 2557)
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1.7	ปั ญหาและแนวทางการแก้้ปััญหาการผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย
	 อััตราการขยายตััวของการผลิิตอาหารจากผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ เพิ่่�มข้ึ้�นและพบว่าสััตว์์ที่่�เล้ี้�ยงเพ่ื่�อผลิิต

อาหาร สัตว์์ไม่่เค้ี้�ยวเอื้้�องเป็็นกลุ่่�มสััตว์์ที่่�มีีอัตราการขยายตััวสูง และใช้้ทรัพยากรอาหารที่่�มนุุษย์์สามารถ

นำำ�มาบริโภคไดในอัตราสููง สำำ�หรัับประเทศไทยการผลิิตอาหารสััตว์์พบว่าไม่่พอเพีียงต่่อการขยายตััวของ

การผลิิตสััตว์์เป็็นอุตสาหกรรมขนาดใหญ่่ ปั จจุบัันต้องพึ่่�งพาการนำำ�เข้้าวััตถุุดิิบอาหารโปรตีีน  และพบ

การนำำ�เข้้าข้้าวโพดหลายปีีที่่�ผ่่านมา ทำำ�ให้้ระบบการผลิิตสััตว์์เป็็นการพึ่่�งพา ต่างประเทศมากข้ึ้�น ต้นทุน

การผลิิตจึึงสููงข้ึ้�น  ทำำ�ให้้ความสามารถในการแข่่งขัันด้านราคาในตลาดส่่งออกลดลง การพึ่่�งพาการนำำ�

เข้้าร่่วมกัับปัญหาการไม่่สมดุุลของอาหารกัับประชากร ปัญหามลภาวะ และปััญหาความปลอดภััยของผู้้�

บริโภค เป็็นปัญหาที่่�ผู้้�ผลิิตสััตว์์ จึึงควรหาทางปรัับปรุุงระบบการผลิิตเพ่ื่�อแก้้ไขปัญหาความเสีียหายที่่�จะ

เกิิดข้ึ้�น (สาโรช, 2542)

	 ปััญหาและอุุปสรรคด้านการผลิิตอาหารสััตว์์
	 1. วัตถุุดิิบที่่�ใช้้เป็็นส่วนผสมอาหารสััตว์์บางชนิิดเกิิดการขาดแคลน  เน่ื่�องจากฤดููกาลเพาะปลููก

หรืือธรรมชาติิเปลี่่�ยนแปลง

	 2. วัตถุุดิิบที่่�ใช้้เป็็นส่วนผสมอาหารสััตว์์มีีราคาแพง เน่ื่�องจากวััตถุุดิิบมีีน้อย ต้องแข่่งขัันกันรับซื้้�อ

	 3. วัตถุุดิิบที่่�ใช้้เป็็นส่วนผสมอาหารสัตัว์์มีีคุณภาพไม่่ตรงตามมาตรฐานที่่�ต้้องการ มีีสิ่่�งเจืือปนมาก

และวััตถุุดิิบบางอย่่างมีีความชื้้�นสูงหากเก็็บไว้้นานจะเกิิดเชื้้�อราและมีีกลิ่่�นหืืน

	 4. ตลาดรัับซื้้�ออาหารสััตว์์ไม่่แน่่นอน ว างแผนการตลาดยาก ต้ นทุนการผลิิตอาหารสััตว์์สููงข้ึ้�น

และผู้้�ผลิิตอาหารสััตว์์ขายตััดราคากัันเอง

	 5. ขาดการศึึกษาความสมดุุลระหว่่างปริิมาณสััตว์์เล้ี้�ยงกัับปริิมาณอาหารสััตว์์ที่่�ผลิิตใช้้

	 6. ขาดการประสานงานระหว่า่งผู้้�เล้ี้�ยงสััตว์์ ผู้้�ผลิิตอาหารสัตัว์์สำำ�เร็็จรูปและเจ้้าของปััจจััยวััตถุุดิิบ

ในการผลิิตอาหารสำำ�เร็็จรูป ทำำ�ให้้เกิิดปััญหาหลายอย่่างโดยเฉพาะราคาที่่�มีีผลกระทบต่อผู้้�เล้ี้�ยงสััตว์์รายย่่อย

	 7. การจำำ�หน่่ายอาหารสััตว์์ในรูปการให้้เครดิิต แต่่การเล้ี้�ยงสััตว์์เป็็นกิจการที่่�มีีความเสี่่�ยงไม่่

แน่่นอนในเร่ื่�องราคาสััตว์์ที่่�ขายได้้ทำำ�ให้้ผู้้�ผลิิตอาหารสััตว์์บางรายประสบปัญหาเร่ื่�องการชำำ�ระเงิินของ

ลููกค้้า (ประพัันธ์ และศตพร, 2550)

	 แนวทางการแก้้ไขปััญหาการผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย  	
	 1. การใช้้วััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ท้้องถิ่่�นทดแทน วั สดุุอาหารสััตว์์หลายชนิิด สามารถนำำ�มาแปรรููป

เป็็นอาหารสัตัว์์ได้้  เช่่น การศึึกษาค้น้คว้า้หาวัสัดุุอาหารสัตัว์์ใหม่่ๆ ที่่�สามารถใช้้ทดแทนทรัพัยากรอาหาร

ที่่�มีีค่าเหล่่านั้้�นได้้อย่า่งมีีประสิิทธิภาพ เกษตรกรผู้้�เล้ี้�ยงสััตว์์ไทยสามารถได้้รัับผลในการลดต้้นทุนการผลิิต

สััตว์์ในวันน้ี้� และมีีทางเลืือกเพิ่่�มเติิมเม่ื่�อวัันนั้้�นมาถึึงที่่�จะให้้อาชีีพการผลิิตสััตว์์เป็็นอาชีีพหลัักอยู่่�ได้้
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	 2. การพึ่่�งพาตััวเอง เพ่ื่�อลดต้้นทุน อุ ตสาหกรรมปศุุสััตว์์ไทยต้้องพึ่่�งพาการนำำ�เข้้าวััตถุุที่่�เติิมใน

อาหารสััตว์์และแหล่่งจุุลโภชนะ 100% นำำ�เข้้าวััตถุุดิิบอาหารโปรตีีนเป็็นส่วนใหญ่่ และต้้องพึ่่�งพาการนำำ�

เข้้าวััตถุุดิิบอาหารพลังงานเพิ่่�มข้ึ้�นทุกๆ ปี เม่ื่�อมีีผู้้�ชื้้�อต้้องมีีผู้้�ขาย เม่ื่�อผลิิตด้้วยตนเองได้้ไม่่เพีียงพอก็็ต้้อง

ซื้้�อจากที่่�อ่ื่�นมาใช้้ แต่่ตอนน้ี้�พบว่าทรัพยากรที่่�มีีอยู่่�สามารถสนัับสนุุนการผลิิตภายในประเทศอย่่างมีี

ประสิิทธิภาพเพีียงพอ ทรัพยากรอาหารสััตว์์ที่่�ผลิิตได้้ ได้้รัับการจััดการดููแลเพ่ื่�อที่่�จะใช้้ประโยชน์์อย่่างเต็็ม

ประสิิทธิภาพ และควรความพยายามที่่�จะริิเริ่่�มการผลิิตสิ่่�งที่่�ต้้องการให้้ได้้ภายในประเทศกำำ�หนดนโยบาย

ได้้ให้้ความสำำ�คัญ และทุ่่�มเททรัพยากรในการพััฒนาไปสู่่�ระบบเศรษฐกิิจพอเพีียง (สาโรช, 2542)

	 3. ความปลอดภัยัของผู้้�บริโภคอาหารจากผลิติภััณฑ์์สััตว์์ หลายประเทศนำำ�เข้้าสิินค้าสััตว์์มีีความ

เข้้มงวดในเร่ื่�องสารตกค้้างในผลิิตภััณฑ์์เป็็นอย่่างมาก มีี มาตรการใดๆ ผลในเชิิงปฏิิบััติิอย่่างจริงจััง การ

กำำ�กับและควบคุุมการใช้้วััตถุุที่่�เติิมในอาหาร และฝัังใต้้ผิิวหนัังให้้เป็็นไปโดยปลอดภััย แนวคิิดในการใช้้

เทคโนโลยีีชีีวภาพ  เช่่น  การใช้้สารเสริิมชีีวนะ (probiotics) หรืือใช้้ชีีวโมเลกุุลจากธรรมชาติิ (natural 

biological) มาช่่วยกระตุ้้�นการเจริญเติิบโตและป้้องกัันควบคุมโรคน่่าจะได้้รัับการสนัับสนุุนให้้ใช้้ (สิินีี

นาฎ, 2546)

	 4. ฟาร์์มเล้ี้�ยงสััตว์์และมลภาวะ ฟาร์์มเล้ี้�ยงสััตว์์เป็็นกิจการที่่�สร้้างมลภาวะในสิ่่�งแวดล้้อม ทั้้ �ง

ในด้านกลิ่่�น แมลงวััน และการปนเป้ื้�อนของโภชนะที่่�ไม่่ได้้ใช้้ประโยชน์์ลงสู่่�ดินและแหล่่งน้ำำ��มากที่่�สุุด ใน

ประเทศที่่�มีีการเลี้้�ยงสััตว์์หนาแน่่น  มลภาวะเหล่่าน้ี้�เป็็นปัญหาสัังคมโดยรััฐบาลต้้องบัังคัับให้้ผู้้�ประกอบ

การทำำ�การบำำ�บััดของเสีีย และกำำ�จััดกลิ่่�นให้้ได้้ระดัับมาตรฐานซ่ึ่�งค่่อนข้างเข้้มงวด โดยเฉพาะในแหล่่งผลิิต

ที่่�มีีประชากรสััตว์์สููง เช่่น นครปฐม ราชบุุรีี และจัังหวััดใกล้้เคีียง ข้อขััดแย้้งกัับชุมชนส่วนใหญ่่เป็็นเร่ื่�อง

ของกลิ่่�น และมลภาวะในแหล่่งน้ำำ��สาธารณะ ในอนาคต ควรมีีมาตรการควบคุมที่่�ชััดเจนเสีียตั้้�งแต่่ต้้นมืือ 

โดยหลัักการการควบคุมระดัับโภชนะที่่�สััตว์์ขัับถ่ายออกมาให้้ต่ำำ��ที่่�สุุด การใช้้ปุ๋๋�ยมููลสััตว์์ในห้องที่่�ซ่ึ่�งดิินมีี

ระดัับความอุุดมสมบููรณ์์ต่ำำ��  เช่่น  ในภาคตะวัันออกเฉีียงเหนืือ และการบำำ�บััดของเสีียภายในฟาร์์ม เป็็น

มาตรการที่่�น่่าจะนำำ�มาใช้้เทคโนโลยีีชีีวภาพที่่�ช่่วยเพิ่่�มการใช้้ประโยชน์์ของโภชนะในอาหาร ดู ูดซัับก๊าซ

พิิษ และกลิ่่�น ตลอดจนช่วยเร่่งการย่่อยสลายโภชนะในของเสีีย ล้วนเป็็นมาตรการเสริิมที่่�น่่าจะสนัับสนุุน

ให้้นำำ�มาใช้้ประโยชน์์ได้้  (สาโรช, 2542 ; สินีีนาฎ, 2542)

	 5. สมรรถนะการผลิิตสููงสุุดหรืือกำำ�ไรสููงสุุด ผู้้� ผลิิตบางรายประทัับใจในสัตว์์เล้ี้�ยงที่่�มีีสมรรถนะ

การผลิิตสููงสุุด โดยลืืมให้้ความสำำ�คัญของต้้นทุนการผลิิต ในสภาพการผลิิตสััตว์์ในเมืืองร้้อนที่่�อุณุหภููมิขิอง

อากาศและความชื้้�นสัมพััทธ์สููง สัตว์์กิินอาหารน้้อยลง และสมรรถนะการผลิิตลดลง การฝืืนกฎธรรมชาติิ

ข้้อน้ี้�อาจทำำ�ได้้โดยปรัับปรุุงด้้านโภชนาการ และการจััดการเล้ี้�ยงดูู โดยส่่วนใหญ่่เพิ่่�มต้้นทุนการผลิิต ดังนั้้�น

เป็็นหน้้าที่่�ของเกษตรกรผู้้�ผลิิตที่่�จะต้้องเลืือกแนวทางในการผลิิตในฟาร์์มของตน สัตว์์ที่่�ผลิิตด้้วยสมรรถนะ

สููงสุุดแต่่อาจไม่่ทำำ�กำำ�ไรให้้สููงสุุด (สาโรช, 2542 ; สินีีนาฎ, 2546)

	 6. การพััฒนาด้้านประสิิทธิภาพ  โดยเฉพาะหน่่วยงานที่่�เกี่่�ยวข้องรวมทั้้�งหน่่วยงานในท้องถิ่่�นที่่�

ใกล้้ชิิดกัับเกษตรกร ควรทำำ�ความเข้้าใจ  เพ่ื่�อปรัับกระบวนการสนัับสนุุน การให้้ความรู้้� ด้ านการจััดการ

พืืชอาหารสัตัว์์ที่่�เหมาะสมต่่อพื้้�นที่่� ลดต้้นทุนอาหารข้น้ โดยการใช้้ทรัพยากรอาหารสัตัว์์และวััตถุุดิิบอื่�นๆ 



16 โภชนศาสตร์์สััตว์์

เพ่ื่�อทดแทนและควรให้้ความสำำ�คัญกัับแหล่่งน้ำำ��ที่่�เกษตรกรใช้้เพ่ื่�อเพิ่่�มประสิิทธิภาพการผลิิตและการศึึกษา

แนวทางการเพิ่่�มประสิิทธิภาพการใช้้น้ำำ��  การให้้ความรู้้�ด้านการจััดการพืืชอาหารสััตว์์ที่่�เหมาะสม ลดต้้นทุน 

การผลิิตจากการคััดเลืือกสายพัันธุ์์�โค และการพััฒนาทัักษะในการจััดทำำ�บััญชีีและด้้านการคำำ�นวณต้้นทุน

ผลิิตภััณฑ์์  รวมถึึงน้ำำ��ไปใช้้ในชีีวิิตประจำำ�วันทั้้�งตนเองและครอบครััว  ในการสร้้างและพััฒนารููปแบบสังคม

การเรีียนรู้้�ด้านอาชีีพการเล้ี้�ยงโคเนื้้�อตามแนวทางการจััดการพััฒนาตามหลัักปรััญชาเศรษฐกิิจพอเพีียง

ของพระบาทสมเด็็จพระเจ้้าอยู่่�หัว รัชกาลที่่� 9 เพ่ื่�อให้้เกิิดการพััฒนาอาชีีพปศุุสััตว์์ที่่�แท้้จริงจากการผสม

ผสานแหล่่งความรู้้�ภูมิิปััญญาที่่�อยู่่�ในท้องถิ่่�น (ธัันวา,2558)

บทสรุุป

	 ความสำำ�คัญและประโยชน์์ของอาหารสััตว์์ มีีความจำำ�เป็็นต้องคำำ�นึึงถึึงชนิิดปริิมาณของสารอาหาร

ที่่�สััตว์์ได้้รัับตลอดจนความสามารถของสััตว์์ที่่�กิินอาหารได้้ในปริิมาณที่่�เพีียงพอ เพ่ื่�อการดำำ�รงชีีพ การเจริญ

เติิบโต การสืืบพันธุ์์� และการสร้้างกล้้ามเนื้้�อและน้ำำ��นม

	 สถานการณ์์การผลิิตอาหารสััตว์์ ประเทศไทยจััดเป็็นประเทศที่่�มีีศักยภาพในการผลิิตสััตว์์และ

มีีการพััฒนาด้้านโภชนศาสตร์์สััตว์์ สามารถผลิิตเนื้้�อสััตว์์และผลิิตจำำ�นวนสัตว์์หลายชนิิดได้้สููงเกิินความ

ต้้องการในการบริโภคภายในประเทศ  ขณะเดีียวกันประเทศไทยมีีการนำำ�เข้้าวััตถุุดิิบมาใช้้ในการผลิิตสััตว์์  

และผลิิตภััณฑ์์สััตว์์ เป็็นการเพิ่่�มมููลค่่าสิินค้าได้้มากข้ึ้�น  

	 อุุตสาหกรรมการผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย มีีความสำำ�คัญดัังน้ี้� ทำำ�ให้้การผลิิตหรืือการเล้ี้�ยง

สััตว์์สะดวกรวดเร็็วและง่่ายต่่อการจััดการ สามารถเปลี่่�ยนวัตถุุดิิบราคาถููกเป็็นอาหารสััตว์์ราคาแพงก่่อให้้

เกิิดการใช้้พืืชผลทางการเกษตรทำำ�ให้้เกษตรกรมีีอาชีีพที่่�มั่่�นคง สามารถให้้ผลพลอยได้้จากอุุตสาหกรรม

การเกษตรมาผลิิต มีีการจััดการแรงงาน การจ้้างงาน การจััดจำำ�หน่่าย อาหารสััตว์์ทั้้�งในและต่่างประเทศ

	 การพัฒันาการผลิติอาหารสัตัว์์ในประเทศไทย มีีการศึึกษาและพัฒันาองค์ค์วามรู้้� ทางด้า้นโภชน

ศาสตร์์สััตว์์ มีีการเปลี่่�ยนแปลงรููปแบบการผลิิต วิิจััยไปตามสภาพการเล้ี้�ยงที่่�เหมาะสม  และระบบการให้้

อาหารในปัจจุบััน และพััฒนารููปแบบการให้้อาหาร กระบวนการผลิิตให้้เพีียงพอต่่อความต้้องการของสััตว์์

แต่่ละชนิิดและแต่่ละประเภท

	 ปััญหาและแนวทางการแก้้ไขปัญหาการผลิิตอาหารสััตว์์ในประเทศไทย พบว่ ามีีการขยายตััว

อุุตสาหกรรม การพึ่่�งพาการนำำ�เข้้าวััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ ต้นทุนการผลิิตอาหารสููงข้ึ้�น ความสามารถในการ

แข่่งขัันด้านราคาลดลง ปัญหาความไม่่สมดุุลของการผลิิตอาหารและประชากร ปัญหามลภาวะ และปััญหา

ความปลอดภััยของผู้้�บริโภค ดังนั้้�นจึึงควรหาทางปรัับปรุุงการผลิิตเพ่ื่�อแก้้ปััญหาความเสีียหายเบื้้�องต้้น ดังน้ี้� 

การใช้้วััตถุุดิิบอาหารสััตว์์ในท้องถิ่่�นทดแทน การพึ่่�งพาตนเองเพ่ื่�อลดต้้นทุน สนัับสนุุนการผลิิตภััณฑ์์สััตว์์

อิินทรีีย์เพ่ื่�อความปลอดภััยของผู้้�บริโภค การสร้้างมาตรฐานฟาร์์มและการลดมลภาวะของการเลี้้�ยง  เพ่ื่�อ

ให้้สมรรถนะการผลิิตสููงสุุดต่่อหน่่วย ฯ
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2.1	 องค์์ประกอบโภชนศาสตร์สััตว์์
	 โภชนศาสตร์์สััตว์์ได้้จััดหมวดของโภชนะออก เป็็น  6 ประเภท คืื อ น้ำ ำ��  คาร์์โบไฮเดรต ไขมัน  

โปรตีีน วิิตามิิน และแร่่ธาตุุ (บุุญล้้อม, 2541)  

	 โภชนะประเภทน้ำำ��

	 น้ำำ��เป็็นโภชนะที่่�มีีปริิมาณมากและมีีราคาถููก น้ำำ��และความชื้้�นมีีความหมายเดีียวกัน โดย น้ำำ��หมาย

ถึึง น้ำำ��ที่่�ด่ื่�มเข้้าไป ส่วนความชื้้�นหมายถึึง ปริิมาณน้ำำ��ที่่�มีีอยู่่�ในวัตถุุดิิบอาหารสััตว์์ เม่ื่�อนำำ�ความชื้้�นในอาหาร

ออกที่่�เหลืือในวัตถุุดิิบอาหารสััตว์์ เรีียกว่่า วัตถุุแห้้ง  

	 1. คุุณสมบััติิทางเคมีของน้ำำ�� น้ำ ำ��มีีคุณสมบััติิทางเคมีีที่่�เฉ่ื่�อย แตกตััวยาก เกี่่�ยวข้อง กั บ

กระบวนการทางชีีวเคมีีและองค์์ประกอบหลัักของของเหลวในร่างกาย น้ำ ำ��เป็็นส่วนประกอบร่างกาย

ประมาณ 60 – 70 เปอร์์เซ็็นต์ และพบว่าลดลงเม่ื่�ออายุุมากข้ึ้�น (ดัังตารางที่่� 2.1) น้ำำ��อยู่่�ใน สองส่่วน คืือ 

ของเหลวภายนอกเซลล์์ 70 เปอร์์เซ็็นต์ และของเหลวภายในเซลล์์ 30 เปอร์์เซ็็นต์ น้ำำ��ที่่�ทำำ�หน้้าที่่� ละลาย

สารอนิินทรีีย์์และอิินทรีีย์์ เรีียกว่่า น้ำำ��อิสระ ส่วนน้ำำ��ที่่�จัับอยู่่�กับโปรตีีน เรีียกว่่า ไฮเดรตอิิออน น้ำำ��มีีอยู่่�ใน

อวััยวะและเนื้้�อเยื่่�อไม่่สม่ำำ��เสมอกัันทั้้�งหมด พบว่ ่าในเนื้้�อเยื่่�อร่่างกายที่่�มีีปริิมาณน้ำำ��น้อย คืื อ เนื้้�อเยื่่�อไข

มัันและกระดููก ส่วนเนื้้�อเยื่่�อที่่�มีีปริิมาณน้ำำ��ปานกลาง คืือ กล้้ามเนื้้�อ ตับ เลืือด และเนื้้�อเยื่่�อที่่�มีีปริิมาณน้ำำ��

มาก คืือ สมอง น้ำำ��เหลืือง เนื้้�อเยื่่�อยืืดหยุ่่�น โดยมีีปริิมาณน้ำำ��ในกล้้ามเนื้้�อ 55 เปอร์์เซ็็นต์ กระดููกสัันหลััง 

10 เปอร์์เซ็็นต์ โครงร่่างและในเลืือด 6 – 7 เปอร์์เซ็็นต์ และในตับ 5 เปอร์์เซ็็นต์ (สาโรช, 2542)

องค์์ประกอบและความต้้องการโภชนศาสตร์์สััตว์์

บทท่ี่� 2
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ตารางที่่� 2.1  แสดงตััวอย่่างร้้อยละของน้ำำ��และไขมันในร่างกายสุุกรที่่�อายุุต่่าง ๆ กัน 

อายุุ  (วััน) น้ำำ��  (เปอร์์เซ็็นต์น้ำำ��หนัักตััว) ไขมััน  (เปอร์์เซ็็นต์น้ำำ��หนัักตััว)

แรกเกิิด 80 1.8

7 77 2.2

15 75 7.5

30 73 8.2

60 67 13

90 62 15

120 60 21

240 52 32

ที่่�มา : (บุุญล้้อม, 2541)

	 2. หน้้าที่่�ของน้ำำ��  ทำำ�หน้า้ในการรักัษารููปร่่างของเซลล์ ์ ช่วยขนส่ง่สารประกอบ เข้้าและออกจาก

เซลล์์  ควบคุมอุุณหภููมิิของร่่างกายให้้คงที่่�  เกี่่�ยวข้องกัับการย่่อยอาหาร  ช่วยการหล่่อล่ื่�นอาหาร  เป็็น

ตััวทำำ�ละลายสารเคมีีและรัักษาความชุ่่�มชื้้�น  ช่วยให้้อาหารอ่่อนนุ่่�มสำำ�หรัับการกลืืน  ได้้สะดวก  และช่่วย

ในการขัับของเสีียออกจากร่่างกายสััตว์์

	 3. แหล่่งน้ำำ��  สัตว์์ได้้รัับน้ำำ��  3  ทาง  คืือ  น้ำำ��ที่่�ด่ื่�ม  น้ำำ��ในอาหาร  และน้ำำ��ที่่�เกิิดจากกระบวนการ

ทางชีีวเคมีีโดยการเผาผลาญโภชนะ  น้ำำ��ตาลโมเลกุุล  รวมตััวกันเข้้าเป็็นโมเลกุุลใหญ่่ และการเผาผลาญ

เนื้้�อเยื่่�อ  เช่่น  การออกซิิไดซ์์ไขมัน  1  กรััม  ให้้น้ำำ��  1.07  กรััม  การออกซิิไดซ์์แป้้ง    1  กรััม  ให้้น้ำำ��  

0.56  กรััม  และการออกซิิไดซ์์โปรตีีน  1  กรััม  ให้้น้ำำ��  0.40  กรััม  เป็็นต้น

	 4. คุุณภาพของน้ำำ�� กรณีีน้ำำ��ดื่�มของสััตว์์มีีสิ่่�งเจืือปนโดยรวมของวััตถุุปนเป้ื้�อนสูงกว่่า  2,500  พีี

พีีเอ็็ม  ส่งผลกระทบต่อสััตว์์ทำำ�ให้้สััตว์์ลดปริิมาณการกิินอาหารลง สมรรถนะการผลิิตลดลง และเกิิดผล

เสีียต่่อสุุขภาพสัตว์์เรื้้�อรััง

	 5. การสููญเสีียน้ำำ��ของสััตว์ เน่ื่�องจากการระบายความร้้อนและการรัักษาอุุณหภููมิิของร่่างกาย

โดยทำำ�ให้้สุุกรสููญเสีียน้ำำ��ได้้หลายทาง  ดังน้ี้�

	     5.1 สูญเสีียทางลมหายใจ  ผันแปรกัับอุณหภููมิิของอากาศที่่�สููงข้ึ้�นหรืือความชื้้�นสัมพััทธ์ต่ำำ��ลง

	     5.2 สูญเสีียทางผิิวหนััง ผ่านทางต่่อมเหง่ื่�อและผัันแปรตามอุุณหภููมิิที่่�เพิ่่�มข้ึ้�นแต่่เป็็นอิสระต่่อ

ความชื้้�นสัมพััทธ์

	     5.3 เพิ่่�มข้ึ้�นทางมููล ผันแปรเพิ่่�มข้ึ้�นตามปริิมาณของอาหารที่่�กิิน

	     5.4 สูญเสีียทางปััสสาวะ เป็็นการสููญเสีียทางหลัักในปริิมาณมากผัันแปรรวม ทั้้�งปริิมาณน้ำำ��

ที่่�ด่ื่�มและอาหารที่่�กิิน  (สาโรช, 2542; ทรงศัักดิ์์�, 2543)


